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Het apparaat in- en
uitschakelen
1 Zet het apparaat op een vlakke,

stabiele ondergrond.
Algemeen 2 Steek de stekker in het stopcontact. Het
Deze mooie Royal Dutch Pancake Maker indicatielampje gaat branden en het
is geschikt voor het bakken van poffertjes. apparaat warmt op. Als het
Het apparaat beschikt over een bakplaat indicatielampje uit gaat, is de bakplaat
met 14 kuiltjes en heeft een ingebouwd op temperatuur.
elektrisch verwarmingselement. 3 Als u klaar bent met bakken, neem dan
o de stekker uit het stopcontact.
ﬂ Poffertjes bakken

Zodra de bakplaat op temperatuur is en

R Werking en bediening alle ingredienten klaar zijn (zie ‘Kooktips’)

kunt u beginnen met het bakken van de

Zie figuur 1. poffertjes.

Het apparaat bevat de volgende Gebruik geen scherpe voorwerpen op
onderdelen: de bakplaat, zoals metalen spatels,

1 Bakplaat met 14 kuiltjes messen en vorken. Deze kunnen de

2 Behuizing anti-aanbaklaag beschadigen.

3 Indicatielampje temperatuur 1 Doe een klein beetje olie of vet in de
4 Snoer en stekker kuiltjes.

2 Giet beslag met een lepel of een
Voor het eerste gebruik speciale spuitfles voor poffertjesbeslag
in de kuiltjes op de bakplaat. Zorg dat

1 Verwijder alle verpakkingsmaterialen en elk kuiltje volledig gevuld is.

stiqurs van het apparaat. 3 Laat de poffertjes aan de onderzijde
2 Reinig het apparaat en alle toebehoren bruinbakken

(zie ‘Onderhoud en reiniging’). ) 4 Keer de pofferties om net voordat het
3 Stel het apparaat op en schakel het in beslag helemaal gestold is

(2ie ‘Het apparaat in- en uitschakelen’). 5 Als beide zijden mooi bruin zijn, zijn de
4 Laat de bakplaat een keer goed warm

poffertjes klaar. Haal ze uit de kuiltjes

worden. en serveer ze met poedersuiker.

Bij het eerste gebruik van het apparaat @}
zal er lichte rookontwikkeling en een e
specifieke geur ontstaan. Dit is normaal

en zal vanzelf verdwijnen. Zorg voor vol- Onderh OUd

doende ventilatie.

_ en reiniging

5 Trek de stekker uit het stopcontact.

6 Laat het apparaat goed afkoelen. - Verplaats het apparaat nooit als het is
ingeschakeld of nog warm is. Schakel
het apparaat eerst uit en verplaats het
pas als het is afgekoeld.

 Zorg ervoor dat er geen vocht in de
binnenkant van de behuizing komt.
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Dompel het apparaat nooit onder in
water of een andere vloeistof. Mocht
dit wel gebeuren, gebruik het apparaat
dan niet meer en gooi het weg.

Gebruik geen schurende of
agressieve middelen.

Neem de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat geheel afkoelen.
Reinig de bakplaat met een beetje
warm water, afwasmiddel en een
zachte borstel of doekje.

Reining de behuizing van het apparaat
met een zachte vochtige doek.

Zorg ervoor dat het apparaat goed
droog is voordat u het opbergt.

Veiligheid

Algemeen

Lees de gebruiksaanwijzing goed
door en bewaar deze zorgvuldig.

Gebruik dit apparaat alleen zoals
beschreven in deze gebruiks-
aanwijzing.

Gebruik dit apparaat alleen voor
huishoudelijke doeleinden.

Het gebruik van dit apparaat door
kinderen of personen met een fysieke,
zintuiglijke, verstandelijke of
motorische handicap, of met gebrek
aan ervaring en kennis kan gevaarlijke
situaties opleveren. Personen die
verantwoordelijk zijn voor de
veiligheid van dergelijke personen
moeten duidelijke instructies geven of
toezien op het gebruik van het
apparaat.

Zorg ervoor dat kinderen niet spelen
met het apparaat.

Laat reparaties uitvoeren door een
gekwalificeerde monteur. Probeer
nooit zelf het apparaat te repareren.

Gebruik uitsluitend toebehoren welke
door de leverancier worden
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aanbevolen. Door gebruik van andere
toebehoren kan schade optreden aan
het apparaat waardoor gevaar voor de
gebruiker kan ontstaan.

Warmte en elektriciteit

Controleer voordat u het apparaat
gebruikt of de netspanning
overeenkomt met de aangegeven
netspanning op het typeplaatje van
het apparaat.

Gebruik een geaard stopcontact.

Haal altijd de stekker uit het
stopcontact wanneer u het apparaat
niet gebruikt.

Als u de stekker uit het stopcontact
neemt, trek dan aan de stekker, niet
aan het snoer.

Trek nooit aan het aansluitsnoer om
het apparaat te verschuiven of om de
stekker uit het stopcontact te nemen.

Gebruik het apparaat niet meer als het
apparaat of het snoer beschadigd is.
Stuur het apparaat naar onze
servicedienst om risico's te vermijden.
Bij dit type apparaat kan een
beschadigd snoer alleen door onze
servicedienst worden vervangen met
behulp van speciaal gereedschap.

Zorg ervoor dat het apparaat en het
snoer niet in aanraking komen met
hittebronnen, zoals een hete
kookplaat of open vuur.

Zorg ervoor dat het snoer en de
stekker niet in aanraking komen met
water.

Wees voorzichtig met het vastpakken
van onderdelen en het apparaat zelf.
Laat het apparaat eerst afkoelen. Het
apparaat en de onderdelen worden
heet tijdens het gebruik.

Het apparaat moet zijn warmte kwijt
kunnen om brandgevaar te
voorkomen. Zorg er dus voor dat het
apparaat voldoende vrij staat en niet
in contact kan komen met brandbaar
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materiaal. Het apparaat mag niet
worden bedekt.

Tijdens gebruik
» Gebruik het apparaat nooit buiten.

» Gebruik het apparaat nooit in vochtige
ruimten.

Plaats het apparaat op een stabiele en
vlakke ondergrond, op een plaats
waar het niet kan vallen.

Laat het snoer niet over de rand van
een aanrecht, werkblad of tafel
hangen.

Zorg ervoor dat uw handen droog zijn
als u het apparaat, het snoer of de
stekker aanraakt.

Trek de stekker uit het stopcontact als
u tijdens het gebruik storingen
ondervindt, het apparaat gaat
reinigen, een accessoire aanbrengt of
verwijdert, of klaar bent met het
gebruik.

Laat het apparaat nooit onbeheerd
achter als het in gebruik is.

Zorg dat kleine kinderen niet bij het
apparaat kunnen. Het apparaat wordt
heet tijdens het gebruik.

Verplaats het apparaat nooit als het is
ingeschakeld of nog warm is. Schakel
het apparaat eerst uit en verplaats het
pas als het is afgekoeld.

Gebruik het apparaat niet in de buurt
van een andere warmtebron. Let er op
dat de warme onderdelen van het
apparaat niet in contact komen met
licht ontvlambare stoffen zoals een
handdoek.

Bepaalde delen van het apparaat
kunnen heet worden. Raak de warme
delen van het apparaat niet aan om te
voorkomen dat u zich verbrandt.

Gebruik geen scherpe voorwerpen op
de bakplaat, zoals metalen spatels,
messen en vorken. Deze kunnen de
anti-aanbaklaag beschadigen.

s
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- Dompel het apparaat, het snoer en de
stekker nooit onder in water of een
andere vloeistof.

- De bakplaat van dit apparaat is
voorzien van een anti-aanbaklaag op
PTFE-basis. Bij verwarming hiervan
kunnen uiterst kleine hoeveelheden
gassen afgegeven worden, die voor de
mens volkomen onschadelijk zijn.
Gebleken is echter dat het
zenuwstelsel van vogels hiervoor
extreem gevoelig is. Gebruik het
apparaat daarom niet in de buurt van
vogels (denk aan siervogels zoals
papegaaien).

- Pak het apparaat niet op wanneer het
in het water is gevallen. Neem direct
de stekker uit het stopcontact.
Gebruik het apparaat niet meer.

- Maak het apparaat na gebruik grondig
schoon (zie hoofdstuk ‘Onderhoud en
reiniging’).

Milieu
Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic

en dozen in de daarvoor bestemde
containers.

Wilt u het apparaat weg doen terwijl het
nog goed functioneert of eenvoudig
gerepareerd kan worden, zorg dan voor
hergebruik van het apparaat.

Aan het einde van de levensduur moet u
het apparaat op een verantwoorde wijze
laten verwerken, zodat het apparaat of
onderdelen daarvan kunnen worden
hergebruikt. Zet het apparaat niet bij het
ongesorteerde afval, maar lever het in bij
de winkelier of bij een erkend inzamelpunt.
Neem contact op met uw gemeente voor
informatie over de beschikbare inleverings-
en inzamelsystemen.

Royal Dutch Pancake Maker Article 492226 °

ﬁ%

—

—(®



@L'{E Princess_Poffertjes_Maker_492226.book Page 4 Tuesday, September 18, 2007 10:26 AM

y Variaties:
5\(;))’3 Met poffertjes kunt u eindeloos variéren.

v Zo zijn poffertjes niet alleen lekker met

poedersuiker maar ook met slagroom of ijs.

Kookti ps Of wat dacht u van gevulde poffertjes? Giet
eerst een laagje beslag in de kuiltjes van
de bakplaat, plaats hier een beetje vulling
op en vul het kuiltje verder met beslag.
Als vullingen kunt u bijvoorbeeld rozijnen,
jam of kleine stukjes vers fruit gebruiken,
maar ook iets hartigs zoals kaas of reepjes
bacon.

«

Beslag voor poffertjes (basisrecept)
Voor ongeveer 150 poffertjes:

» 1 pak Mix voor poffertjes

* 0,81 melk

« 2eieren

» 3 eetlepels olie

Giet de melk in een beslagkom en voeg de
mix hier aan toe. Roer het beslag met een
garde of mixer glad. Roer de eieren en de
olie door het beslag.

Laat de poffertjesbakplaat warm worden
en vet de plaat lichtjes in met olie. Bak de
poffertjes en serveer ze met poedersuiker.

Traditioneel recept voor poffertjes

+ 125 g meel

» 125 g boekweitmeel (u kunt ook gewoon
meel gebruiken, maar dan mist u de kar-
akteristieke smaak van de traditionele
poffertjes!)

c lei

+ 250 ml melk

+ ca. 250 ml water

» 15 g verse gist (of een klein zakje droge
gist)

» 50 g gesmolten boter

+ zout (als u ongezouten boter gebruikt)

Los de verse gist op in 3 eetlepels
lauwwarm water. Meng de meel met de
boekweitmeel. Voeg de gist, de melk en
het water toe en roer dit tot een glad
beslag (het beslag mag niet gemakkelijk
van een lepel aflopen, maar mag ook niet
te dik zijn; pas de hoeveelheid water hierop
aan). Voeg zout, boter en het ei toe en roer
dit goed door het beslag. Zet het beslag,
afgedekt met een vochtige doek, op een
warme plek (bij een radiator, in de zon of in
de oven op 50 °C) en laat dit ten minste
30 minuten rijzen.

° Royal Dutch Pancake Maker Article 492226
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Turning the appliance on and

off
1 Put the appliance on a flat, stable
H H surface.

General Informatlon 2 Insert the plug into the plug socket. The
This attractive Royal Dutch Pancake Maker indicator light will be lit and the
is suitable for cooking Dutch pancakes. appliance will become warm. Once the
The appliance has a hotplate with 14 pits indicator light goes out, the hotplate is
and an integrated electronic heating at the correct temperature.
element. 3 Remove the plug from the plug socket

once you have finished.

Cooking Dutch pancakes

R Once the hotplate is at the correct
Operatlo n and temperature ar‘1d the.mgr‘edl’ents have been
prepared (see ‘Cooking tips’), you can start
cO ntrols to cook the Dutch pancakes.
See figure 1. Do not use sharp implements on the
hotplate, such as metal spatulas, knives
The appliance consists of the following: and forks. These may damage the non-
1 Hotplate with 14 pltS stick coating'

ﬁ%

2 Housing
3 Temperature indicator light
4 Power cord and plug

1 Apply a small quantity of oil or butter
into every pit.

2 Use a spoon or a special pouring jar for
Dutch pancake batter to pour the batter

Before using for the first time into the pits in the hotplate. Make sure
each pit is filled to the brim.

3 Cook the Dutch pancakes until the
underside turns brown.

4 Turn the Dutch pancakes over just
before the batter solidifies completely.

5 The Dutch pancakes are ready when
both sides are nice and brown. Remove
them from the pits and serve them with
icing sugar.

1 Remove all the packaging materials
and stickers from the appliance.

2 Clean the appliance and all the
accessories (see ‘Maintenance and
cleaning’).

3 Set up the appliance and turn it on (see
‘Turning the appliance on and off’).

4 Allow the hotplate to become hot.

and a characteristic smell when you
turn it on for the first time. This is

normal and will soon stop. Make sure .
the appliance has sufficient ventilation. Maintenance

5 Remove the plug from the plug socket. and Cleanlng

6 Allow the appliance to cool down. « Never move the appliance whilst it is
switched on or is still hot. Turn off the
appliance and wait until it has cooled
down before moving it.

The appliance may emit a little smoke
pp y gg
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» Make sure no moisture gets into the
interior of the housing.

» Do not immerse the appliance in water
or in other liquids. If this does happen,
do not use the appliance again. For
safety reasons, dispose of the
appliance.

- Never use aggressive or abrasive
cleaning products.

1 Remove the plug from the plug socket
and allow the appliance to cool down.

2 Clean the hotplate with hot water,
washing-up liquid and a soft brush or
cloth.

3 Clean the appliance’s housing with a
soft, damp cloth.

4 Make sure the appliance is thoroughly
dry before storing it.

Safety

General information

- Read these instructions carefully and
keep them for future reference.

» Only use this appliance as described
in these instructions.

« Only use this appliance for domestic
purposes.

» The use of this appliance by children
or persons with a physical, sensory,
mental or motor disability or persons
who lack the necessary knowledge
and experience may result in a
dangerous situation. Persons
responsible for their safety must give
explicit instructions or supervise the
use of the appliance.

- Make sure children do not play with
the appliance.

- Repairs may only be carried out by a
qualified service technician. Never try
to repair the appliance yourself.

° Royal Dutch Pancake Maker Article 492226

« Only use accessories recommended
by the supplier. The use of other
accessories may result in damage to
the appliance, thereby creating a
hazard for the user.

Heat and electricity

- Before use, verify that the mains
voltage is the same as that indicated
on the appliance’s type plate.

Plug the appliance into an earthed
plug socket.

Always remove the plug from the plug

socket when the appliance is not in use.

Always remove the plug from the plug
socket by pulling the plug, not the
power cord.

Never pull the power cord to move the
appliance or to remove the plug from
the plug socket.

Do not use the appliance if the power
cord or the appliance has been
damaged. To avoid any dangerous
situations, send the appliance to our
service department. A damaged power
cord may only be replaced by our
service department using the special
tools required for the repair.

Make sure the appliance and the
power cord do not come into contact
with heat sources, such as a hot hob
or a naked flame.

Make sure the power cord and the plug
do not come into contact with water.

Take care when touching the
appliance and its parts. Allow the
appliance to cool down before
touching it. The appliance and its
parts will become hot during use.

To avoid the risk of fire, the appliance
must be able to release the heat that it
produces. Make sure the appliance
has sufficient space around it and
does not come into contact with
inflammable materials. The appliance
must not be covered.

ﬁ%
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During use - This appliance’s hotplate has a non-
stick PTFE coating. On heating this

- Never use the appliance outdoors. X .
coating, it may release small amounts

« Never use the appliance in a humid of gases which are totally harmless to
room. humans. However, the nervous

- Place the appliance on a stable, flat system of birds has been found to be
surface where it cannot fall over. extremely sensitive to these gases

and for this reason, this appliance
should not be used near birds (for
example, tropical birds such as
parrots).

Do not allow the power cord to hang
over the edge of a kitchen work
surface or a table.

Make sure your hands are dry before
you touch the appliance, the power
cord or the plug.

« Do not touch the appliance if it has
fallen into water. Remove the plug
from the plug socket immediately. Do

Remove the plug from the plug socket not use the appliance again.

in the event of a malfunction during

use, before cleaning the appliance,

before fitting or removing an

« Clean the appliance thoroughly after
use (see ‘Maintenance and cleaning’).

accessory and before storing the U.K. WIRING INSTRUCTIONS
appliance after use. The wires in the mains lead are

+ Never leave the appliance unattended coloured in accordance with the
when in use. following code:

« Keep the appliance out of the reach of « BLUE NEUTRAL
small children. The appliance - BROWN LIVE

becomes hot during use.

+ GREEN/YELLOW EARTH

As the colours of the wire in the mains
lead of this appliance may not
correspond with the colour markings

) identifying the terminals on your plug,
Do not use the appliance near another proceed as follows:

heat source. Make sure the hot parts
of the appliance do not come into
contact with inflammable fabrics,
such as a tea towel.

Never move the appliance whilst it is

switched on or is still hot. Turn off the
appliance and wait until it has cooled
down before moving it.

» The wire which is coloured BLUE must
be connected to the terminal which is
marked with the letter N or coloured
black.

» The wire which is coloured BROWN
must be connected to the terminal
which is marked with the letter L or
coloured red.

» The wire which is coloured GREEN/
YELLOW must be connected to the
terminal which is marked with the
letter E or (earth symbol) and is

Never immerse the appliance, the coloured GREEN or GREEN/YELLOW
power cord or the plug in water or any

other liquid.

Certain parts of the appliance can
become hot. To avoid being burnt, do
not touch the hot parts of the
appliance.

Do not use sharp implements on the
hotplate, such as metal spatulas,
knives and forks. These may damage
the non-stick coating.

Royal Dutch Pancake Maker Article 492226 °
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WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE
EARTHED

With this appliance, if a 13A plug is
used a 5A fuse should be fitted. If any
other type of plug is used, a 15A fuse
must be fitted either in the plug or at the
distribution board.

The environment

Dispose of packaging material, such as
plastic and boxes, in the appropriate waste
containers.

If you wish to dispose of the appliance
whilst it still works properly or can be easily
repaired, ensure that the appliance is
recycled.

responsible manner, thereby ensuring the

When the appliance reaches the end of its
useful life, it should be disposed of in a
|

ﬁ%

reuse of the appliance or its parts. Do not
dispose of the appliance with normal
household waste, but hand it over to a
recycling collection point. Contact your
local authority for information about
available disposal and collection systems
in your area.

Cooking tips

Batter for Dutch pancakes (basic

recipe)

For approximately 150 Dutch pancakes:

» 1 packet of batter mix for Dutch
pancakes

* 0.8 1 of milk

* 2eggs

» 3 tablespoons of oil

Pour the milk into a mixing bow! and add
the mix. Mix them together using a whisk
or a mixer until it is smooth. Mix the eggs
and the oil through the batter.

Heat the Dutch pancakes hotplate and
grease the pan using a small amount of oil.
Cook the Dutch pancakes and serve them
with icing sugar.

Traditional Dutch pancake recipe

» 125 g flour

» 125 g buckwheat flour (you can also use
ordinary flour instead of buckwheat flour;
however, you will then miss a little of the
characteristic flavour of the Dutch
pancakes!)

+ 1egg

* 250 ml milk

» approx. 250 ml water

» 15 g fresh yeast (or 1 sachet of dry
yeast)

» 50 g molten butter

« salt (when using butter without salt)

Dissolve the yeast in 3 tablespoons of
lukewarm milk. Mix the flour with the
buckwheat flour. Prepare a smooth batter
from the flour, yeast, milk and water (the
batter should not run easily from the
spoon, but may not be too thick; adjust the
quantity of water as required). Stir the salt,
molten butter and beaten egg through the
batter. The batter should be lukewarm. Set
the batter, covered with a moist tea towel,
in a warm place (next to a radiator, in the
sun or in an oven at 50 °C) and allow it to
rise at least 30 minutes.

Variations:

You can make countless variations with
Dutch pancakes. Dutch pancakes are not
only delicious with icing sugar, but also
with cream or ice cream.

Or how about stuffed Dutch pancakes?
First, pour a layer of batter into the pits in
the hotplate. Place a small amount of the
filling on top and then fill the rest of the pit
with batter.

As afilling, you can use, for example, raisins,
jam or small pieces of fresh fruit. You could
also use cheese or strips of bacon.

e Royal Dutch Pancake Maker Article 492226
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Généralités

Ce superbe Royal Dutch Pancake Maker
est destiné a confectionner des crépes
miniatures traditionnelles. L'appareil

comprend une plaque de cuisson avec
14 creux et un élément chauffant incorporé.

R Fonctionnement et

ﬁ%

utilisation

Voir la figure 1.

Les composants de I'appareil sont :

1 Plague de cuisson a 14 creux

2 Corps de l'appareil

3 Témoin lumineux indicateur de
température

4 Cordon et fiche

Avant la premiére utilisation

1 Enlevez tout I'emballage et les
autocollants de I'appareil.

2 Nettoyez l'appareil et tous les
accessoires (voir 'Nettoyage et
entretien’).

3 Mettez I'appareil en place et mettez-le
sous tension (voir 'Mise en marche et
arrét de I'appareil’).

4 Laissez la plague de cuisson se
réchauffer une fois a fond.

Lorsque vous utilisez I'appareil pour la
premiére fois, une légére fumée se
développe, accompagnée d'une odeur
caractéristique. C'est un phénoméne
normal qui disparait de lui-méme. La

ventilation doit toujours étre suffisante.

5 Débranchez la fiche.
6 Laissez I'appareil refroidir.

Mise en marche et arrét de

I'appareil

1 Installez I'appareil sur une surface
plane et stable.

2 Branchez la fiche. Le témoin lumineux
s'allume et 'appareil préchauffe.
Lorsque le témoin lumineux s'éteint, la
température désirée est atteinte.

3 Deés que vous avez fini la cuisson,
débranchez la fiche.

Préparation des crépes
miniatures

Deés que la plaque de cuisson a atteint la
température voulue, et que les ingrédients
sont préts (voir 'Conseils de cuisine'), vous
pouvez commencez la cuisson.

Sur la plaque de cuisson, n'utilisez pas
d'ustensiles acérés tels que couteaux,
fourchettes et spatules en métal. Ceci
peut endommager le revétement
antiadhésif.

1 Graissez légerement les creux.

2 Versez une cuillerée de pate dans
chacun des creux de la plaque; il existe
aussi des flacons spéciaux pour répartir
la pate. Chaque creux doit étre tout a
fait rempli.

3 Attendez que la crépe miniature soit
bien dorée en dessous.

4 Retournez la crépe miniature avant que
la pate ne soit enti€rement prise.

5 La crépe miniature est préte lorsque
ses deux faces sont bien dorées.
Sortez les crépes miniatures des creux,
saupoudrez de sucre glace et servez
chaud.

Royal Dutch Pancake Maker Article 492226 e
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Entretien
et nettoyage

« Ne déplacez jamais I'appareil pendant
qu'il est en marche, ni s'il est encore
chaud. Eteignez-le d'abord, laissez-le
bien refroidir, et déplacez-le ensuite.

« Ne laissez pas d'humidité pénétrer a
I'intérieur du boitier de I'appareil.

- N'immergez jamais I'appareil dans
I'eau ou dans un autre liquide. Le cas
échéant, cessez d'utiliser I'appareil et
mettez-le au rebut.

- N'utilisez pas de détergents agressifs
ou décapants.

1 Débranchez la fiche et laissez refroidir
complétement I'appareil.

2 Nettoyez la plaque de cuisson a I'eau
chaude savonneuse avec une brosse
douce ou un chiffon.

3 Nettoyez le corps de I'appareil avec un
chiffon humide.

4 L'appareil doit étre bien sec quand vous
le rangez.

Sécurité

Généralités

- Lisez soigheusement le mode
d'emploi et conservez-le avec soin.

« Utilisez cet appareil uniquement
suivant les instructions de ce mode
d'emploi.

- L'appareil est destiné uniquement a
I'utilisation domestique.

- Si l'appareil est utilisé par des enfants,
ou par des personnes ayant un
handicap physique, sensoriel, mental
ou moteur, ou par des personnes
inexpérimentées, ceci peut entrainer
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un danger. Les responsables de la
sécurité de telles personnes doivent
donner des instructions claires et
suffisantes et/ou surveiller I'utilisation
de I'appareil.

- Ne laissez pas les enfants jouer avec
I'appareil.

- Faites effectuer les réparations par un
technicien qualifié. Ne tentez jamais
de réparer vous-méme l'appareil.

- Utilisez uniquement des accessoires
que recommande le fabricant de
I'appareil. L'utilisation d'autres
accessoires peut endommager
I'appareil, ce qui peut entrainer un
danger pour ['utilisateur.

Electricité et chaleur

- Avant d'utiliser cet appareil, assurez-
vous que la tension du réseau
correspond a la tension du réseau
indiquée sur la plaquette type de
I'appareil.

Utilisez une prise raccordée a la terre.

Débranchez toujours I'appareil
lorsque vous ne l'utilisez pas.

Lorsque vous débranchez la fiche,
saisissez la fiche elle-méme; ne tirez
pas sur le cordon.

Ne tirez jamais sur le cordon de
I'appareil pour le déplacer ou pour le
débrancher.

N'utilisez pas I'appareil si le cordon ou
I'appareil lui-méme est endommagé.
Ne prenez pas de risques, envoyez
I'appareil a notre service aprés-vente.
La réparation du cordon sur ce type
d'appareils nécessite des outils
spéciaux et ne peut donc étre
effectuée que par notre service de
réparation.

Assurez-vous que ni I'appareil, ni le
cordon n'entre en contact avec une
source de chaleur telle qu'une plaque
électrique chaude ou une flamme.

ﬁ%
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Assurez-vous que ni le cordon, ni la
fiche n'entre en contact avec de I'eau.

Faites attention lorsque vous touchez
les composants et I'appareil
proprement dit. Laissez d'abord
I'appareil refroidir. L'appareil et ses
composants s'échauffent fortement
pendant I'utilisation.

Pour éviter tout risque d'incendie,
I'appareil doit pouvoir évacuer la
chaleur produite. Laissez donc
suffisamment d'espace autour de
I'appareil et évitez tout contact avec
des matériaux inflammables.
L'appareil ne doit jamais étre
recouvert.

Pendant I'utilisation

N'utilisez jamais I'appareil a
I'extérieur.

N'utilisez jamais I'appareil dans une
piece humide.

Installez I'appareil sur une surface
plane et stable, a un endroit ou il ne
risque pas de tomber.

Ne laissez pas le cordon pendre par-
dessus le bord du plan de travail ou de
la table.

Assurez-vous que vos mains sont
séches avant de toucher I'appareil, le
cordon ou la fiche.

Débranchez la fiche en cas de
probléme durant I'utilisation, pour le
nettoyage, le montage ou le
démontage d'un accessoire, et dés
que vous avez fini de I'utiliser.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance pendant qu'il est en
marche.

Gardez I'appareil hors de portée des
enfants. L'appareil s'échauffe
fortement pendant I'utilisation.

Ne déplacez jamais I'appareil pendant
qu'il est en marche, ni s'il est encore
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chaud. Eteignez-le d'abord, laissez-le
bien refroidir, et déplacez-le ensuite.

N'utilisez pas I'appareil trop prés
d'une autre source de chaleur.
Assurez-vous qu'aucun matériau
inflammable (tel qu'un linge) n'est en
contact avec les parties de I'appareil
qui s'échauffent beaucoup.

Certaines parties de cet appareil
peuvent s'échauffer fortement. Evitez
de toucher les parties échauffées,
pour ne pas vous braler.

Sur la plaque de cuisson, n'utilisez
pas d'ustensiles acérés tels que
couteaux, fourchettes et spatules en
métal. Ceci peut endommager le
revétement antiadhésif.

N'immergez jamais I'appareil, le
cordon ni la fiche dans I'eau ou tout
autre liquide.

La plaque du grill de ce set a un
revétement antiadhésif a base de
PTFE. Lorsque ce matériau s'échauffe,
il peut dégager de faibles quantités de
certains gaz, parfaitement innocents
pour I'humain. Par, chez les petits
oiseaux, on a constaté que le systéeme
nerveux y est trés sensible. N'utilisez
donc pas I'appareil trop prés d'un ou
plusieurs oiseaux (tels qu'une
perruche en voliére d'appartement).

Si I'appareil est tombé a I'eau, ne le
rattrapez pas. Débranchez
immédiatement la fiche. Cessez
d'utiliser I'appareil.

Nettoyez soigneusement I'appareil
apres |'utilisation (voir 'Nettoyage et
entretien’).

—
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Jetez le matériel d'emballage, tel que le
plastique et les boites, dans les
conteneurs prévus a cet effet.

Si vous désirez vous débarrasser de
I'appareil alors gu'il fonctionne encore bien,
ou est facilement réparable, ne le mettez
pas au rebut mais recyclez-le.

Lorsque I'appareil ne peut plus servir, il
doit étre retraité, de fagon a pouvoir étre
]

ﬁ%

recyclé au moins partiellement. Ne le
mettez pas aux ordures ménageres, mais
portez-le chez le vendeur ou dans un
centre de collecte agréé. Pour plus
d'informations sur les possibilités de
retraitement, contactez les autorités
communales.

Conseils pour la
cuisson

Pate pour crépe miniature (recette de

base)

Pour environ 150 crépes miniatures :

+ 1 paquet de mélange de farines pour
crépes (miniatures)

+ 0,81de lait

+ 2 oeufs

» 3cuillerées d'huile

Versez le lait dans un bol et ajoutez le
mélange de farines. Utilisez un mixer ou un
fouet pour faire une pate a crépes lisse.
Incorporez ensuite les oeufs et I'huile a la
pate.
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Chauffez la plaque a crépes miniatures et
graissez-la Iégérement avec un peu
d'huile. Faites cuire les crépes miniatures,
saupoudrez de sucre glace et servez
chaud.

Recette traditionnelle de crépes

miniatures

» 125 g de farine fleur

+ 125 g de farine de sarrasin (elle peut
étre remplacée par de la farine ordinaire,
mais les crépes n'auront pas le go(t
traditionnel caractéristique)

+ 1 oeuf

+ 250 ml de lait

+ environ 250 ml d'eau

» 15 g de levure fraiche (ou 1 sachet de
levure séchée)

» 50 g de beurre fondu

 sel (sauf si vous utilisez du beurre salé)

Délayez la levure fraiche dans 3 cuillerées
a soupe de lait tiédi. Mélangez les deux
farines. Faites votre pate avec la farine, la
levure, le lait et I'eau ; la pate ne doit pas
étre trop épaisse, il faut qu'elle tienne bien
a la cuiller; adaptez donc la quantité d'eau.
Ajoutez le sel, le beurre et I'oeuf et remuez
bien. Couvrez d'un linge humide et laissez
lever pendant au moins une demi heure,
dans un endroit chaud (pres d'un radiateur,
au soleil, ou dans un four & 50 °C).

Variations :

Les crépes miniatures se prétent a
d'infinies variations. Elles sont délicieuses
servies avec du beurre et du sucre glace,
mais aussi avec de la créme fouettée et de
la glace.

On peut aussi faire des crépes miniatures
farcies. |l faut alors verser d'abord la moitié
de la cuillerée de pate dans le creux,
répartir dessus une petite quantité de
farce, et couvrir avec le reste de la pate.
Pour la farce, on peut prendre par
exemples de raisins secs, de la confiture,
des petits morceaux de fruits frais, mais
aussi du fromage ou du bacon.

ﬁ%
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Allgemein

Dieser attraktive Royal Dutch Pancake
Maker eignet sich zum Backen von
Poffertjes (kleine Pfannkuchen). Das Gerat
verfligt Uber ein Backblech mit

14 Vertiefungen und ein eingebautes
elektrisches Heizelement.

R Funktion und

Bedienung
Siehe Abbildung 1.

Das Gerét besteht aus den folgenden
Teilen:

1 Backblech mit 14 Vertiefungen

2 Gehéuse

3 Temperaturkontrolllampe

4 Kabel und Stecker

Vor der ersten Verwendung

1 Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial sowie alle
Aufkleber vom Gerat.

2 Reinigen Sie das Gerét und alle
Zubehorteile (siehe ,Reinigung und
Wartung®).

3 Stellen Sie das Gerat auf und schalten
Sie es ein (siehe ,Das Gerat ein- und
ausschalten®).

4 Lassen Sie das Backblech einmal
richtig warm werden.

Royal Dutch Pancake Maker Article 492226 @

Bei der ersten Verwendung des Gerits
konnen eine leichte Rauchentwicklung
sowie ein spezieller Geruch entstehen.
Das ist normal und geht von selbst
wieder weg. Sorgen Sie fiir
ausreichende Beliiftung.

5 Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.
6 Lassen Sie das Gerat gut abkiihlen.

Das Gerét ein- und ausschalten

1 Stellen Sie das Gerat auf einen flachen,
stabilen Untergrund.

2 Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose. Die Kontrolllampe leuchtet
und das Gerat warmt sich auf. Wenn
die Kontrolllampe erlischt, hat das
Backblech die Temperatur erreicht.

3 Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn Sie mit dem Backen
fertig sind.

Poffertjes backen

Sobald das Backblech die Temperatur
erreicht hat und alle Zutaten fertig sind
(siehe ,Backtipps®), kdnnen Sie mit dem
Backen der Poffertjes beginnen.

Verwenden Sie auf dem Backblech keine
scharfen Gegensténde wie Metallspatel,
Messer und Gabeln. Diese kdnnen die
Antihaftschicht beschadigen.

1 Geben Sie etwas Ol oder Fett in die
Vertiefungen.

2 Geben Sie den Teig mit einem Loffel
oder einer speziellen Spritzflasche fir
Poffertjesteig in die Vertiefungen im
Backblech. Achten Sie darauf, dass
jede Vertiefung ganz gefillt ist.

3 Lassen Sie die Poffertjes an der
Unterseite braun werden.

4 Wenden Sie die Poffertjes, bevor der
Teig komplett gestockt ist.

5 Wenn beide Seiten schén braun sind,
sind die Poffertjes fertig. Nehmen Sie
sie aus den Vertiefungen heraus und
servieren Sie die Poffertjes mit
Puderzucker.

ﬁ%
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Pflege
und Reinigung

« Verschieben Sie das Geréat keinesfalls
in eingeschaltetem Zustand oder
wenn es noch warm ist. Schalten Sie
das Gerat zuerst aus und verschieben
Sie es erst, wenn es abgekiihlt ist.

« Achten Sie darauf, dass keine
Feuchtigkeit in die Innenseite des
Gehdauses gelangt.

» Tauchen Sie das Gerat nie ins Wasser
oder in andere Fliissigkeiten. Sollte
dies trotzdem passieren, dann
verwenden Sie das Gerat nicht mehr
und entsorgen Sie es.

- Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungs- oder Scheuermittel.

1 Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und lassen Sie das Gerat
komplett abkihlen.

2 Reinigen Sie das Backblech mit etwas
warmem Wasser, Spulmittel und einer
weichen Blrste oder einem weichem
Tuch.

3 Reinigen Sie das Gerategehduse mit
einem weichen, feuchten Tuch.

4 Achten Sie darauf, dass das Gerét richtig
trocken ist, bevor Sie es verstauen.

Sicherheit

Allgemein

- Lesen Sie die Bedienungsanleitung
gut durch und bewahren Sie diese
sorgfiltig auf.

« Verwenden Sie dieses Gerét nur so
wie in dieser Bedienungsanleitung
beschrieben.

« Verwenden Sie dieses Geréat nur fiir
den Hausgebrauch.
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- Die Verwendung dieses Gerats durch
Kinder oder Personen mit
korperlichen, geistigen oder
motorischen Einschrankungen,
Wahrnehmungseinschrankungen oder
mangelnder Kenntnis und Erfahrung
kann zu geféhrlichen Situationen
fihren. Fir diesen Personenkreis
verantwortliche Personen miissen
deutliche Anweisungen erteilen oder
diesen bei der Verwendung des
Gerats beaufsichtigen.

« Achten Sie darauf, dass Kinder nicht
mit dem Gerat spielen.

- Lassen Sie Reparaturen von einem
qualifizierten Mechaniker ausfiihren.
Versuchen Sie nie, das Gerat selbst zu
reparieren.

« Verwenden Sie nur vom Lieferanten
empfohlene Zubehérteile. Bei
Verwendung anderer Zubehérteile
kénnen am Geréat Schaden entstehen.
Dies kann zu einer Gefahr fiir den
Benutzer fiihren.

Warme und Elektrizitat

- Bevor Sie das Geréat verwenden,
priifen Sie, ob die Netzspannung mit
der auf dem Typenschild des Gerits
angegebenen Stromstarke
libereinstimmt.

- Verwenden Sie eine geerdete
Steckdose.

« Ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose, wenn Sie das Gerét nicht
benutzen.

« Ziehen Sie beim Entfernen des
Steckers aus der Steckdose am
Stecker und nicht am Kabel.

« Ziehen Sie nie am Anschlusskabel, um
das Gerat zu verschieben oder um den
Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

- Beschadigte Geréate oder Gerate mit
einem defekten Kabel nicht mehr
verwenden, sondern zur Reparatur an
unseren Kundendienst schicken, um
Gefahren zu vermeiden. Bei diesem

ﬁ%
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Geratetyp darf ein defektes Kabel nur
von unserem Kundendienst und mit
Spezialwerkzeug ausgetauscht werden.

- Sorgen Sie dafiir, dass das Geréat und
das Kabel nicht mit Hitzequellen wie
heiBen Kochplatten oder offenem
Feuer in Beriihrung kommen.

» Sorgen Sie dafiir, dass das Kabel und
der Stecker nicht mit Wasser in
Beriihrung kommen.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die
Teile und das Gerat selbst anfassen.
Lassen Sie das Gerat erst abkiihlen.
Das Geréat und die Teile werden
wahrend der Benutzung heiB.

« Um Brandgefahr zu verhindern, muss
das Gerit seine Warme abgeben
kénnen. Sorgen Sie also dafiir, dass
das Gerat ausreichend frei steht und
nicht in Kontakt mit brennbarem
Material kommen kann. Das Gerét darf
nicht abgedeckt werden.

Bei der Benutzung

» Benutzen Sie das Gerét niemals im
Freien.

- Benutzen Sie das Gerét nie in
feuchten Raumen.

« Stellen Sie das Gerét auf einen
stabilen und ebenen Untergrund und
an eine Stelle, wo es nicht
herunterfallen kann.

» Lassen Sie das Kabel nicht (iber den
Rand einer Anrichte, Arbeitsplatte
oder eines Tisches hangen.

- Sorgen Sie dafiir, dass lhre Hande
trocken sind, wenn Sie das Gerat, das
Kabel oder den Stecker beriihren.

« Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose, wenn wéahrend der
Benutzung des Geréts Stérungen
auftreten, Sie das Gerat reinigen,
Zubehorteile anbringen oder entfernen
oder mit der Benutzung fertig sind.

- Lassen Sie das Gerit bei der
Benutzung niemals unbeaufsichtigt.
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 Sorgen Sie dafiir, dass kleine Kinder
nicht an das Gerat kommen. Das Gerat
wird wahrend der Benutzung heiB.

Verschieben Sie das Gerat keinesfalls
in eingeschaltetem Zustand oder
wenn es noch warm ist. Schalten Sie
das Gerat zuerst aus und verschieben
Sie es erst, wenn es abgekiihlt ist.

Benutzen Sie das Gerét nicht in der
Néahe anderer Warmequellen. Achten
Sie darauf, dass die warmen Teile des
Gerats nicht in Kontakt mit leicht
entflammbaren Stoffen wie
Handtiicher kommen.

Bestimmte Teile des Gerats kénnen
heiB werden. Beriihren Sie die warmen
Teile des Gerats nicht, um
Verbrennungen zu vermeiden.

Verwenden Sie auf dem Backblech
keine scharfen Gegenstande wie
Metallspatel, Messer und Gabeln.
Diese kénnen die Antihaftschicht
beschadigen.

Tauchen Sie das Geréat, das Kabel und
den Stecker nie in Wasser oder andere
Flissigkeiten.

Das Backblech dieses Gerits ist mit
einer Antihaftschicht auf PTFE-Basis
ausgestattet. Bei deren Erhitzung
konnen duBerst kleine Gasmengen
freigesetzt werden, die fiir den
Menschen vollkommen unschéadlich
sind. Es hat sich allerdings
herausgestellt, dass das
Nervensystem von Végeln hierfiir sehr
anféllig ist. Verwenden Sie das Gerét
daher nicht in der Nahe von Végeln
(zum Beispiel von Ziervogeln wie
Papageien).

Nehmen Sie das Gerét nicht auf, wenn
es ins Wasser gefallen ist. Ziehen Sie
sofort den Stecker aus der Steckdose.
Benutzen Sie das Gerét nicht mehr.

Reinigen Sie das Gerat nach der
Benutzung griindlich (siehe Kapitel
,Reinigung und Wartung*).

ﬁ%
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Werfen SieVerpackungsmaterial wie
Kunststoff und Kartons in die dafir
vorgesehenen Container.

Wollen Sie das Gerat entsorgen, obwohl
es noch richtig funktioniert und problemlos
repariert werden kann, dann sorgen Sie fiir
eine Wiederverwendung des Gerats.

Am Ende der Nutzungsdauer miissen Sie
das Gerat auf verantwortungsvolle Weise
]

aufbereiten lassen, sodass das Gerat und
dessen Teile wiederverwendet werden
kénnen. Stellen Sie das Geréat nicht zum
unsortierten Abfall, sondern bringen Sie es
zum Handler oder zu einem anerkannten
Sammelpunkt. Setzen Sie sich mit Ihrer
Stadt in Verbindung, um Informationen
Uber die verfligbaren Abgabe- und
Sammelsysteme zu erhalten.

ﬁ%

Backtipps

Teig fur Poffertjes (Grundrezept)
Fir ca. 150 Poffertjes:

» 1 Packung Poffertjesmix

+ 0,81 Milch

» 2 Eier

« 3 Essloffel Ol

GieBen Sie die Milch in eine Teigschissel
und geben Sie den Mix dazu. Den Teig mit
einem Ruhrloffel oder Mixer glattriihren.
Die Eier und das Ol unter den Teig riihren.
Die Poffertjesbackplatte aufwarmen lassen
und die Platte leicht mit Ol einfetten.
Backen Sie die Poffertjes und servieren
Sie sie mit Puderzucker.

@ Royal Dutch Pancake Maker Article 492226

Traditionelles Rezept fiir Poffertjes

+ 125 g Mehl

» 125 g Buchweizenmehl (Sie kénnen
auch normales Mehl verwenden, aber
dann haben die Poffertjes nicht den
charakteristischen Geschmack der
traditionellen Poffertjes!)

* 1Ei

+ 250 ml Milch

» ca. 250 ml Wasser

« 15 g Frischhefe (oder 1 kleine Tite
Trockenhefe)

» 50 g geschmolzene Butter

» Salz (bei ungesalzener Butter)

Lésen Sie die Frischhefe in 3 Essloffeln
lauwarmem Wasser auf. Vermischen Sie
das Mehl mit dem Buchweizenmehl.
Geben Sie die Hefe, die Milch und das
Wasser dazu und verriihren Sie alles zu
einem glatten Teig (der Teig darf nicht
leicht vom Loffel herunterlaufen, aber auch
nicht zu dick sein; passen Sie die
Wassermenge entsprechend an). Fligen
Sie Salz, Butter und das Ei hinzu und
verriihren Sie alles zu einem glatten Teig.
Stellen Sie den Teig, abgedeckt mit einem
feuchten Tuch, an eine warme Stelle (an
eine Heizung, in die Sonne oder in den
Ofen bei 50 °C) und lassen Sie ihn
mindestens 30 Minuten gehen.

Variationen:

Mit Poffertjes kénnen Sie endlos variieren.
So schmecken Poffertjes nicht nur mit
Puderzucker, sondern auch mit Sahne
oder Eis.

Oder was halten Sie von geflllten
Poffertjes? GieBen Sie erst eine
Teigschicht in die Vertieferungen, geben
Sie darauf etwas von der Fullung und
fullen Sie die Vertieferung weiter mit Teig.
Als Fillung kdnnen Sie beispielsweise
Rosinen, Marmelade oder kleine
Stiickchen Obst verwenden, aber auch
etwas Herzhaftes wie Kase oder
Speckstreifen.

ﬁ%
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Encender y apagar el aparato

1 Coloque el aparato sobre una
superficie plana y estable.
Generalidades 2 Intrqduzca eI_ en_chufe en Ig toma de
corriente. El indicador luminoso se
enciende y el aparato empieza a
calentarse. El piloto se apaga cuando
la plancha alcanza la temperatura
deseada.
3 Cuando haya terminado de asar, retire
el enchufe de la toma de alimentacion.

Esta hermosa plancha "Royal Dutch
Pancake Maker" es apta para asar
minicrepes holandesas. El aparato
dispone de una plancha de asado con
14 hoyitos y un elemento calefactor
incorporado.

Asar minicrepes holandesas

&,
a Una vez la plancha de asado esté a

R temperatura y tenga listos todos los
. = ingredientes (véase 'Consejos para
Fu ncionamiento y cocinar') podra empezar a asar las
manejo minicrepes.
Véase la figura 1. No use elementos con filo en la plancha
como espatulas metalicas, cuchillos o
El aparato esta compuesto por las tenedores. Estos pueden dafar la capa
siguientes partes: antiadherente.
1 Plancha de asado con 14 hoyitos 1 Vierta un poco de aceite o grasa en los
2 Carcasa hoyitos
3 Indicador luminoso de temperatura 2 Vierta la mezcla en los hoyitos de la

4 Cable con enchufe plancha con una cuchara o una botella

especial para mezcla de minicrepes.
Antes del primer uso Asegurese de llenar cada uno de los

. ) . hoyi mpletamente.
1 Retire todos los materiales de embalaje OY tos comp e.ta. ente
. 3 Deje que las minicrepes se doren por la
y las etiquetas del aparato. .
Lo parte de abajo.
2 Limpie el aparato y todos sus

i . PR 4 \Voltéelas antes de que la mezcla se
accesorios (véase la seccion 'Limpieza
. \ haya secado completamente.
y mantenimiento').

3 Disponga el aparato y enciéndalo 5 Cuando se hayan dorado por ambos

i ; , lados, las minicrepes estaran listas
(véase 'Encender y apagar el aparato'). ) ) .
4 Deje que la plancha de asado se para servir. Retirelas de los hoyitos y

g . . sirvalas con azlcar de reposteria.
caliente bien la primera vez.

Durante el primer uso del aparato se
producira un poco de humo y un olor
especifico. Esto es normal y tanto el
humo como el olor desapareceran
automaticamente. Procure tener
suficiente ventilacion..

5 Retire el enchufe de la toma de
corriente.
6 Deje enfriar bien el aparato.
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Mantenimiento
y limpieza

- No mueva nunca el aparato mientras
que esté caliente o encendido. Debe
apagarlo primero y sélo podra

desplazarlo cuando se haya enfriado.

» Asegurese de que ningun liquido
pueda entrar al interior del aparato.

- No sumerja nunca el aparato en agua
ni en ningun otro liquido. Si esto
ocurre, no vuelva a usarlo mas y
deshagase de él.

« No use productos abrasivos o
agresivos.

1 Retire el enchufe de la toma de
corriente y deje enfriar el aparato
completamente.

2 Limpie la plancha de asado con un
poco de agua caliente, detergente
liquido y un pafio o cepillo de cerdas
suaves.

3 Limpie la carcasa del aparato con un
pafno suave humedo.

4 Asegurese de que el aparato esta
completamente seco antes de
guardarlo.

Seguridad

Generalidades

« Lea las instrucciones de uso con
detenimiento y guardelas
cuidadosamente.

« Utilice este aparato inicamente en la
forma que se describe en las
instrucciones.

« Use este aparato Uunicamente para
fines domésticos.

« El uso de este aparato por nifos o
personas con impedimentos fisicos,
sensoriales, mentales o motrices, asi
como sin conocimientos y
experiencia, puede ocasionar
situaciones peligrosas. Aquellos
responsables de la seguridad de tales
personas deben impartir
instrucciones claras o vigilar el uso
del aparato.

No permita que los nifios jueguen con
el aparato.

Haga reparar el aparato unicamente
por personal cualificado. No intente
nunca repararlo usted mismo.

Utilice solo los accesorios
recomendados por el proveedor EIl
uso de otros accesorios diferentes
puede ocasionar dafhos al aparato y
poner en peligro al usuario.

Electricidad y fuentes de calor

- Antes de utilizar el aparato, verifique
que el voltaje de la red corresponda al
voltaje indicado en la placa.

Use una toma de alimentacion con
conexion a tierra.

Retire siempre el enchufe de la toma
de alimentacion cuando no esté
utilizando el aparato.

Al retirar el enchufe de la toma,
asegurese de tirar del enchufe y no
del cable.

No tire nunca del cable para desplazar
el aparato de un lugar a otro o para
desconectar el enchufe de la toma de
alimentacion eléctrica.

No vuelva a usar el aparato si éste o el
cable estan averiados. Llévelo a
nuestro servicio técnico para evitar
riesgos. Los cables daiados de este
tipo de aparatos sé6lo deben ser
reparados por nuestro servicio
técnico usando herramientas
especiales.
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Asegurese de que ni el aparato, ni el
cable estan en contacto con fuentes
de calor, por ejemplo, con una placa
caliente de la estufa o con una llama.

Asegurese de que ni el cable, ni el
enchufe estan en contacto con el
agua.

Tenga cuidado cuando manipule el
aparato o sus partes integrantes. Deje
enfriar primero el aparato. El aparato y

sus partes se calientan durante el uso.

El aparato debe poder tener la
posibilidad de deshacerse del calor
para evitar peligro de incendio.
Asegurese entonces de que esté lo
suficientemente libre y que no haga
contacto con materiales inflamables.
No se debe cubrir el aparato.

Durante el uso

No use nunca este aparato fuera del
hogar.

No use el aparato en lugares
humedos.

Coloque el aparato sobre una
superficie plana y estable, en un lugar
donde no pueda caerse.

No deje que el cable quede colgando
por el borde del fregadero, la encimera
o la mesa.

Asegurese de tener las manos secas
cuando manipule el aparato, el cable o
el enchufe.

Retire el enchufe de la toma de
corriente si se presentan fallos
durante el uso del aparato, cuando
quiera limpiarlo, cuando vaya a
colocar o a retirar un accesorio o
cuando haya terminado de usarlo.

No deje el aparato sin vigilancia
mientras esta en uso.

No deje que los nifos se acerquen al
aparato. El aparato se calienta durante
el uso.

No mueva nunca el aparato mientras
que esté caliente o encendido. Debe
apagarlo primero y solo podra
desplazarlo cuando se haya enfriado.

No use nunca el aparato cerca a otra
fuente de calor. Asegurese de que las
partes calientes del aparato no estén
en contacto con materiales levemente
inflamables como por ejemplo una
toalla.

Algunos componentes del aparato
pueden calentarse mucho. No toque
las partes calientes del aparato para
evitar quemaduras.

No use elementos con filo en la
plancha como espatulas metalicas,
cuchillos o tenedores. Estos pueden
danar la capa antiadherente.

No sumerja nunca el aparato, ni el
cable, ni el enchufe en agua ni en
ningun otro liquido.

La plancha de asado de este aparato
esta provista de una capa
antiadherente a base de PTFE. Al
calentarse pueden emitir particulas
minimas de gases que son
completamente inofensivas para el
hombre. Sin embargo, al parecer, el
sistema nervioso de algunos pajaros
es extremadamente sensible a ellos.
Por tal motivo, no use el aparato cerca
a los pajaros (por ejemplo, pajaros
ornamentales como los papagayos).

No recoja el aparato cuando haya
caido en el agua. Retire
inmediatamente el enchufe de la toma
de alimentaciéon. No vuelva a utilizar
mas el aparato.

Limpie bien el aparato después de
usarlo (véase el apartado
'Mantenimiento y limpieza').

Royal Dutch Pancake Maker Article 492226
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Tire el material de embalaje, como plastico
y cajas, en los contenedores destinados
para ello.

Si desea desprenderse del aparato
estando todavia en buen estado, 0 si
puede repararse facilmente, por favor,
asegurese de que pueda volver a
utilizarse.

Al final de la vida util debe hacer procesar
el aparato de forma responsable de
|

manera que éste o sus partes puedan ser
reutilizadas. No tire el aparato junto con los
residuos domésticos no clasificados; en su
lugar llévelo a la tienda donde lo adquirié o
a un lugar de recoleccién autorizado.
Péngase en contacto con las autoridades
municipales para solicitar informacion
acerca de los lugares de recoleccion
autorizados.

Consejos para cocinar

Mezcla para minicrepes holandesas
(receta basica)

Para 150 minicrepes aproximadamente:
» 1 caja de mezcla para minicrepes

+ 0,81de leche

* 2 huevos

» 3 cucharadas de aceite

Vierta la leche en un bol y anadale la
mezcla. Revuelva con el batidor de mano o
la batidora eléctrica hasta obtener una
mezcla homogénea. Afada los huevos y el
aceite a la mezcla.

Ponga a calentar la plancha para asado de
minicrepes y engrasela levemente con
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aceite. Ase las minicrepes y sirvalas con
azucar de reposteria.

Receta tradicional para minicrepes

holandesas

» 125 g harina

» 125 g de harina de alforfon (también
puede usar harina de trigo comun, no
obstante se perdera el sabor
caracteristico de las minicrepes
tradicionales).

* 1 huevo

» 250 ml de leche

» aprox. 250 ml agua

» 15 g levadura fresca (o un sobrecito
pequeio de levadura seca)

» 50 g de mantequilla derretida

«+ sal ( (si usa mantequilla sin sal)

Diluya la levadura fresca en 3 cucharadas
de agua tibia. Mezcle la harina de trigo y la
harina de alforfén. Afada la levadura, la
leche y el agua y revuelva hasta conseguir
una mezcla uniforme (la mezcla no debe
resbalar muy facilmente de la cuchara pero
tampoco debe ser muy gruesa; ajuste la
cantidad de agua en este sentido). Ahada
la sal, la mantequilla y el huevo e
incorpérelas a la mezcla. Coloque la
mezcla, tapada con un pafio humedo, en
un lugar calido (junto a un radiador de la
calefaccion, en el sol o en el horno a

50 °C) y déjela fermentar por lo menos
durante 30 minutos.

Variaciones:

Puede variar las minicrepes
ilimitadamente. Son deliciosas, por
ejemplo, con azucar de reposteria, pero
también con nata montada o helado.

&Y qué le pareceria hacerlas rellenas?
Vierta primero una capa delgada de
mezcla en los hoyitos de la plancha, afiada
encima un poco de relleno y por ultimo una
nueva capa de mezcla.

Puede usar, como relleno, pasas,
mermelada o trocitos de fruta fresca, pero
también algo salado como queso o
panceta.
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Informazioni generali

Questo attraente Royal Dutch Pancake
Maker € adatto per preparare pancake
olandesi. L'apparecchio ha una piastra
calda con 14 formine ed un elemento di
riscaldamento elettronico integrato.

R Funzionamento e

ﬁ%

comandi

Vedere figura 1.

L’apparecchio é cosi formato:
Piastra calda con 14 formine
Alloggiamento

Spia della temperatura

Cavo di alimentazione e spina

—_

A WN

Al primo utilizzo

1 Rimuovere tutto il materiale di
imballaggio e gli adesivi
dall’apparecchio.

2 Pulire I'apparecchio e tutti gli accessori
(vedere ‘Manutenzione e pulizia’).

3 Installare 'apparecchio e accenderlo
(Vedere ‘Accensione e spegnimento
dell’apparecchio’).

4 Lasciar riscaldare la piastra calda.

L’apparecchio potrebbe emettere un po’

di fumo e un odore caratteristico

quando viene acceso per la prima volta.

Questo € normale e finisce subito.

Assicurare all’apparecchio una

ventilazione sufficiente.

5 Rimuovere la spina dalla presa
apposita.
6 Lasciar raffreddare I'apparecchio.

Royal Dutch Pancake Maker Article 492226 @

Accensione e spegnimento
dell’apparecchio

1 Mettere 'apparecchio su una superficie
piana e stabile.

2 Inserire la spina nella presa apposita.
La spia si accende e I'apparecchio
diventa caldo. Quando la spia si
spegne, la piastra calda ¢ alla
temperatura corretta.

3 Rimuovere la spina dalla presa
apposita una volta finito.

Preparazione dei pancake
olandesi

Quando la piastra calda raggiunge la
temperatura corretta e gli ingredienti sono
stati preparati (vedere ‘Consigli per la
preparazione’), & possibile avviare la
preparazione dei pancake olandesi.

Non usare utensili taglienti sulla piastra
calda, come spatole in metallo, coltelli e
forchette. Essi potrebbero danneggiare
il rivestimento non adesivo.

1 Applicare una piccola quantita di olio o
burro in ogni formina.

2 Usare un cucchiaio o uno speciale
vasetto per versare la pastella del
pancake olandese nelle formine della
piastra calda. Assicurarsi che ciascuna
formina sia riempita fino all’orlo.

3 Cuocere i pancake olandesi fino a che
la parte inferiore diventa marrone.

4 Girare i pancake olandesi prima che la
pastella diventi completamente solida.

5 | pancake olandesi sono pronti quando
entrambi i lati sono perfettamente
marroni. Rimuoverli dalle formine e
servirli con zucchero a velo.

ﬁ%

—

ﬁ%
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Manutenzione
e pulizia

- Non spostare mai I’lapparecchio
mentre & acceso o € ancora caldo.
Spegnere I’apparecchio ed aspettare
finché non si raffredda prima di
spostarlo.

Assicurarsi che non entri umidita
all'interno dell'alloggiamento.

Non immergere I'apparecchio in
acqua o altri liquidi. Se cio accade,
non usare di nuovo I’'apparecchio. Per
ragioni di sicurezza, smaltire
I’apparecchio.

Non usare mai prodotti per la pulizia
aggressivi o abrasivi.

1 Rimuovere la spina dalla presa
apposita e lasciare che I'apparecchio si
raffreddi.

2 Pulire la piastra calda con acqua calda,
detersivo liquido per stoviglie e una
spazzola o un panno morbidi.

3 Pulire l'alloggiamento dell’apparecchio
con un panno morbido e umido.

4 Assicurarsi che I'apparecchio sia
perfettamente asciutto prima di riporlo.

Sicurezza

Informazioni generali

- Leggere queste istruzioni
attentamente e conservarle per futuro
riferimento.

« Usare questo apparecchio solo come
descritto in queste istruzioni.

- Usare questo apparecchio solo per
scopi domestici.

e Royal Dutch Pancake Maker Article 492226

» L'uso di questo apparecchio da parte
di bambini o di persone affette da
disabilita fisica, sensoriale, mentale o
motoria o persone che non hanno la
conoscenza e I’esperienza nhecessarie
potrebbe creare situazioni pericolose.
Le persone responsabili della loro
sicurezza devono dare istruzioni
esplicite o controllare I'uso
dell'apparecchio.

- Assicurarsi che i bambini non
giochino con I'apparecchio.

- Le riparazioni devono essere eseguite
solo da un tecnico per I'assistenza
qualificato. Non tentare mai di
riparare I’apparecchio da soli.

- Usare solo gli accessori consigliati dal
fornitore. L’uso di altri accessori
potrebbe provocare danni
all’apparecchio, creando cosi rischi
all’utente.

Calore ed elettricita

« Prima dell’uso, verificare che la
tensione di rete sia la stessa indicata
sulla targhetta riportante il tipo di
apparecchio.

- Collegare I’apparecchio in una presa
di messa a terra.

- Rimuovere sempre la spina dalla
presa apposita quando I’apparecchio
non é usato.

» Rimuovere sempre la spina dalla presa
apposita tirando la spina non il cavo.

- Non tirare mai il cavo per spostare
I’apparecchio o per rimuovere la spina
dalla presa apposita.

- Non usare I'apparecchio se il cavo di
alimentazione o I’apparecchio sono
stati danneggiati. Per evitare
situazioni pericolose, inviare
I'apparecchio al nostro reparto
assistenza. Un cavo danneggiato puo
essere sostituito solo dal nostro
reparto assistenza usando gli specifici
strumenti necessari per la riparazione.

ﬁ%
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Assicurarsi che I'apparecchio e il cavo
di alimentazione non entrino in
contatto con fonti di calore, come una
piastra calda o una fiamma libera.

Assicurarsi che il cavo di
alimentazione e la spina non entrino in
contatto con I'acqua.

Prestare attenzione al contatto con
I’apparecchio o le sue parti. Lasciar
raffreddare I’apparecchio prima di
toccarlo. L’apparecchio e le sue parti
diventano caldi durante I'uso.

Per evitare il rischio di incendi,
I’apparecchio deve essere in grado di
rilasciare il calore che produce.
Assicurarsi che I’'apparecchio abbia
spazio sufficiente intorno e non entri
in contatto con materiali infiammabili.
L’apparecchio non deve essere
coperto.

Durante l'uso

Non usare mai I’apparecchio
all’esterno.

Non usare mai I’'apparecchio in un
ambiente umido.

Mettere I’'apparecchio su una
superficie piana e stabile da cui non
possa cadere.

Non lasciare che il cavo di
alimentazione sporga dal bordo del
piano di lavoro della cucina o di un
tavolo.

Assicurarsi che le mani siano asciutte
prima di toccare I'apparecchio, il cavo
di alimentazione o la spina.

Rimuovere la spina dalla presa
apposita in caso di malfunzionamento
durante I'uso, prima di pulire
I'apparecchio, prima di montare o
rimuovere un accessorio e prima di
riporre I'apparecchio dopo I'uso.

Non lasciare mai I’apparecchio
incustodito durante 'uso.

Tenere I'apparecchio lontano dalla
portata dei bambini. L’apparecchio si
riscalda durante I'uso.

Non spostare mai I’apparecchio
mentre € acceso o & ancora caldo.
Spegnere I'apparecchio ed aspettare
finché non si raffredda prima di
spostarlo.

Non usare I’apparecchio vicino ad
un’altra fonte di calore. Assicurarsi
che le parti calde dell’apparecchio non
entrino in contatto con tessuti
inflammabile, come uno strofinaccio.

Certe parti dell’apparecchio possono
diventare calde. Per evitare di
scottarsi, non toccare le parti calde
dell’apparecchio.

Non usare utensili taglienti sulla
piastra calda, come spatole in metallo,
coltelli e forchette. Essi potrebbero
danneggiare il rivestimento non
adesivo.

Non immergere mai I’apparecchio, il
cavo di alimentazione o la spina in
acqua o altro liquido.

La piastra calda di questo
apparecchio ha un rivestimento PTFE
non adesivo. Riscaldandosi, questo
rivestimento potrebbe rilasciare
piccole quantita di gas che sono
totalmente innocue per gli esseri
umani. Il sistema nervoso degli
uccelli, pero, si é rivelato
estremamente sensibile a questi gas e
per questo motivo I’apparecchio non
deve essere usato vicino agli uccelli
(per esempio, uccelli tropicali come
pappagalli).

Non toccare I'apparecchio se & caduto
in acqua. Rimuovere immediatamente
la spina dalla presa apposita. Non
usare di nuovo I'apparecchio.

Pulire completamente I’apparecchio
dopo l'uso (vedere ‘Manutenzione e
pulizia’).

Royal Dutch Pancake Maker Article 492226
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Smaltire il materiale di imballaggio, come
plastica e scatole, negli appositi contenitori
per i rifiuti.

Se si desidera smaltire I'apparecchio
quando funziona ancora bene o puo
essere facilmente riparato, assicurarsi che
I'apparecchio venga riciclato.

Quando I'apparecchio giunge alla fine
della vita d’'uso, deve essere smaltito in
[ ]

ﬁ%

modo responsabile, assicurando il riciclo
dell'apparecchio stesso o delle sue parti.
Non smaltire I'apparecchio con i normali
rifiuti domestici, ma portarlo ad un punto di
raccolta di rifiuti da riciclare. Contattare
I'autorita locale per le informazioni sui
sistemi di smaltimento e raccolta disponibili
nella propria area.

Suggerimenti per la
preparazione

Pastella per pancake olandesi (ricetta di

base)

Per circa 150 pancake olandesi:

» 1 confezione di miscela per la pastella
dei pancake olandesi

« 0,81dilatte

* 2uova

+ 3 cucchiai di olio

Versare il latte in una ciotola e aggiungere
la miscela. Mescolarle assieme usando
una frusta o un frullino fino a formare un
impasto omogeneo. Mescolare le uova e
I'olio con la pastella.

Riscaldare la piastra calda dei pancake
olandesi e ungerla con una piccola
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quantita di olio. Cuocere i pancake
olandesi e servirli con zucchero a velo.

Ricetta tradizione dei pancake olandesi

« 125 g difarina

» 125 g difarina di grano saraceno (si pud
usare anche la farina comune invece
che quella di grano saraceno, pero si
perdera un po’ di quel sapore
caratteristico dei pancake olandesi!)

* 1uovo

« 250 ml di latte

« circa 250 ml di acqua

» 15 g dilievito fresco (o0 1 confezione di
lievito secco)

» 50 g di burro fuso

+ sale (se si usa burro senza sale)

Sciogliere il lievito con tre cucchiai di latte
tiepido. Mescolare la farina con la farina di
grano saraceno. Preparare una pastella
omogenea con farina, lievito, latte e acqua
(la pastella non deve scivolare facilmente
dal cucchiaio, ma non deve essere troppo
doppia; regolare la quantita di acqua come
necessario). Amalgamare il sale, il burro
fuso e 'uovo sbattuto nella miscela. La
pastella deve essere tiepida. Mettere la
pastella, coperta da uno strofinaccio
umido, in un posto caldo (vicino ad un
termosifone, al sole o in forno a 50 °C) e
lasciarla lievitare per almeno 30 minuti.

Variazioni:

€ possibile preparare innumerevoli
variazioni dei pancake olandesi. | pancake
olandesi non sono solo deliziosi con
zucchero a velo, ma anche con panna o
gelato.

E per i pancake olandesi farciti?
Innanzitutto, versare uno strato di pastella
nelle formine della piastra calda. Mettere
una piccola quantita di farcitura sopra e poi
riempire il resto della formina con la
pastella.

Come farcitura € possibile usare, per
esempio, uva passa, marmellata o frutta
fresca a pezzettini. E possibile anche
usare formaggio o fettine di pancetta.

ﬁ%
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Sla pa och stidng av apparaten

‘. 1 Stall apparaten pa ett jamnt, stabilt

underlag.
AI | ma nt 2 Satt kontakten i vagguttaget.
Indikatorlampan tands och apparaten
varms upp. Nér indikatorlampan

Denna snygga Royal Dutch Pancake
vag y slocknar har laggen natt ratt

Maker passar for att steka plattar.

Apparaten har en lagg med 14 formar och temperatur. . .
har ett inbyggt elektriskt virmeelement. 3 Et:(gt] ?ar rlé?gnttakten ur vagguttaget nar du
&
Q Stek plattar
R Nar laggen natt ratt temperatur och alla
Drift och anvandning  LSsn RATR (S Tl

Se figur 1. . . .
Anvand inga vassa féremal, som

metallspatlar, knivar och gafflar, pa
laggen. Dessa kan skada
teflonbeldaggningen.

Apparaten innehaller féljande delar:
1 Lagg med 14 formar

2 Holje
3 Indikatorlampa temperatur 1 Hall lite olja eller fett i formarna.
4 Sladd och kontakt 2 Hall smeten med hjélp av en sked eller

sarskild sprutflaska for plattsmet i

Innan anvandning laggens formar. Se till att varje form &r

helt fylld.
1 Avlagsna allt férpackningsmaterial och 3 Stek plattarna gyllenbruna pa
alla dekaler fran apparaten. undersidan.
2 Rengor apparaten och alla tillbehor 4 Vand plattarna precis innan smeten
(se avsnittet "Underhéll och rengdring”). stelnat helt.
3 Stall upp apparaten och sla pa den 5 Nar bada sidorna &r gyllenbruna &r
(se "Sla p& och stang av apparaten”). pléttarna klara. Aviagsna dem fran
4 Lat laggen bli ordentligt varm en gang. formarna och servera med florsocker.

Nar apparaten anvands for forsta
gangen kan en latt rokutveckling och en
specifik lukt uppsta. Detta ar normalt
och forsvinner av sig sjalvt. Se till att
ventilationen &r god.

5 Drag ur kontakten ur vagguttaget.
6 Lat apparaten kallna helt.
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Underhall
och rengoring

« Flytta aldrig apparaten om den
fortfarande ar inkopplad eller varm.
Stang forst av apparaten och flytta
den nar den har kallnat.

» Kontrollera att fukt inte tranger in pa
héljets insida.

« Sank aldrig ned apparaten i vatten
eller annan vétska. Om den é@nda
skulle sankas ned i vatten far
apparaten inte anvandas igen.
Kassera den.

- Anvand inga aggressiva eller slipande
rengdringsmedel.

1 Drag ur kontakten ur vagguttaget och
lat apparaten kallna helt.

2 Rengoér laggen med lite varmt vatten,
diskmedel och en mjuk borste eller
trasa.

3 Rengér apparatens hélje med en mjuk,
fuktig trasa.

4 Kontrollera att apparaten &r helt torr
innan du staller undan den.

Sakerhet

Allméant

- Las igenom bruksanvisningen
ordentligt och férvara den pa en séker
plats.

« Anvand endast denna apparat sa som
beskrivs i denna bruksanvisning.

« Apparaten ar endast avsedd for
hushallsbruk.

« Anvandning av denna apparat av barn
eller personer med en fysisk,
sensorisk, mental eller motorisk
begrénsning, eller som saknar

e Royal Dutch Pancake Maker Article 492226

kunskap och erfarenhet kan leda till
farliga situationer. Personer som
ansvarar for sékerheten for dessa
personer maste ge tydliga
instruktioner eller dvervaka
apparatens anvandning.

« Kontrollera att barn inte leker med
apparaten.

« Reparationer skall utféras av en
kvalificerad reparatdr. Reparera aldrig
apparaten sjalv!

« Anvand endast de tillbeh6r som
rekommenderas av tillverkaren. Om
andra tillbehér anvéands kan apparaten
skadas och fara kan uppsta for
anvandaren.

Varme och elektricitet

- Kontrollera att natspanningen
dverensstimmer med angiven
natspanning pa apparatens markplatta
innan den anvénds.

Anvand ett jordat vagguttag.

Drag alltid ur kontakten ur vagguttaget
nér apparaten inte anvéands.

Nar du drar ur kontakten ur
vagguttaget skall du dra i sjélva
kontakten och inte i sladden.

Drag aldrig i natsladden fér att flytta
apparaten eller for att dra ur kontakten
ur vagguttaget.

Anvand inte apparaten om den eller
sladden &r skadad. Skicka den till var
serviceavdelning for att undvika fara.
Skadade sladdar hos den har typen av
apparat far endast bytas av var
serviceavdelning med hjalp av
speciella verktyg.

Kontrollera att apparaten och sladden
inte kommer i kontakt med
varmekallor, t.ex. en varm kokplatta
eller 6ppen eld.

Kontrollera att sladden och kontakten
inte kommer i kontakt med vatten.

ﬁ%




« Var forsiktig nar du tar tag i delar och
sjalva apparaten. Lat apparaten kallna
forst. Apparaten och delarna blir heta
vid anvandning.

» Apparaten maste kunna bli av med
varmen fér att férhindra brandfara. Se
darfor till att apparaten star fritt och
inte kommer i kontakt med brannbara
material. Apparaten far inte tackas
over.

Vid anvédndning
« Anvand aldrig apparaten utomhus.

- Anvand aldrig apparaten i fuktiga
utrymmen.

Placera apparaten pa ett stadigt och
plant underlag, pa en plats dar den
inte kan ramla ner.

Sladden far inte hdanga 6ver
diskbankens, arbetsytans eller
bordets kant.

Kontrollera att dina hander ar torra nar
du tar i apparaten, sladden eller
kontakten.

Drag ur kontakten ur vagguttaget om
fel uppstar under anvandning, om
apparaten skall rengoras, om ett
tillbehor skall séttas pa eller
avlagsnas eller néar du ar klar med den.

Lamna aldrig apparaten utan tillsyn
nér den anvénds.

Se till att sma barn inte kan na
apparaten. Apparaten blir het vid
anvéandning.

Flytta aldrig apparaten om den
fortfarande ar inkopplad eller varm.
Stang forst av apparaten och flytta
den forst nér den kallnat.

Anvand inte apparaten i narheten av
andra varmekallor. Var uppméarksam
sa att apparatens varma delar inte
kommer i kontakt med brannbara
material, t.ex. en handduk.
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» Vissa delar pa apparaten kan bli heta.
Tag inte i apparatens varma delar for
att forhindra brannskador.

« Anvand inga vassa féoremal, som
metallspatlar, knivar och gafflar, pa
laggen. Dessa kan skada
teflonbeldaggningen.

Séank aldrig apparaten, sladden och
kontakten i vatten eller annan vétska.

Apparatens lagg har en
teflonbeldaggning pa PTFE-grund. Vid
uppvarmning kan mycket sma
maéngder gas utséndras, men dessa ar
helt ofarliga for manniskor. Det har
visat sig att faglars nervsystem
reagerar kraftigt pa denna gas.
Anvand darfor inte apparaten i
narheten av faglar (tdnk pa bufaglar
som papegojor).

Tag inte upp apparaten om den ramlat
ned i vatten. Drag ur kontakten ur
vagguttaget direkt. Anvand aldrig
apparaten mer.

Rengor apparaten ordentligt efter
anvandning (se avsnittet "Underhall
och rengoring”).

Miljo
Kasta férpackningsmaterial, som plast och
kartong, i containrar avsedda for detta.

Om apparaten kasseras nar den annu ar
funktionsduglig skall den atervinnas.

Apparaten skall kasseras pa ett
ansvarsfullt satt, sa att apparaten eller
delarna kan ateranvandas. Apparaten far
inte kasseras som osorterat avfall. Lamna
in den hos aterforséljaren eller pa en
miljdstation. Tag kontakt med kommunen
for information om tillgéngliga inlamnings-
och atervinningssystem.

ﬁ%
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Varianter:

5\8 ;)/)’3 Plattar kan varieras i odndlighet. Plattar ar

= till exempel inte bara goda med florsocker,

utan dven med gradde eller glass.

Til Iag ni ngSti PsS Eller vad tror du om fyllda plattar? Hall forst
ett smetlager i laggens formar, 1agg lite
fylining pa lagret och tdck med mer smet.
Som fyllning kan du till exempel anvanda
russin, sylt eller sma bitar farsk frukt, men
aven nagot salt som ost eller strimlad
bacon.

«

Plattsmet (grundrecept)
For ungefér 150 pléttar:

» 1 paket plattmix

+ 0,81 mjolk

+ 24agg

* 3 mskolja

Hall mjélken i en skal och tillsatt mixen.
Vispa smeten slat med en visp eller mixer.
Vispa ner dggen och oljan i smeten.

Lat plattlaggen bli het och fetta pannan
med lite olja. Stek plattarna och servera
med florsocker.

Traditionellt plattrecept

+ 125 g mjol

» 125 g bovete (du kan &ven anvanda
vanligt mjol, men da férlorar du den
traditionella plattsmaken!)

+ 1éagg

+ 250 ml mjolk

+ ca. 250 ml vatten

+ 15 g farsk jast (eller en liten pase
torrjast)

+ 50 g smalt smor

» salt (om du anvander osaltat smér)

L6s upp den farska jasten i 3 matskedar
ljummet vatten. Blanda mjélet med
bovetemjdlet. Tillsatt jast, mjolk och vatten
och rér om till en slat smet (smeten far inte
rinna av en sked latt, men den far heller
inte vara for tjock; anpassa mangden
vatten efter detta). Tillsatt salt, smor och
agg och rér i detta i smeten ordentligt. Stall
smeten, 6vertackt med en fuktig duk, pa en
varm plats (vid ett element, i solen eller i
ugnen pa 50 °C) och lat den jasa i minst
30 minuter.
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Taende og slukke apparatet

1 Stil apparatet pa en flad, stabil
undergrund.
Generelt 2 Seet stikket i stikkontakten.
Kontrollampen teendes og apparatet
varmer op. Nar kontrollampen slukker,
har bagepladen naet
bagetemperaturen.
3 Nar De er feerdig med at bage, traek da
stikket ud af stikkontakten.

Denne smukke Royal Dutch Pancake
Maker er beregnet til bagning af poffertjes
(sma flade eebleskiver). Apparatet har en
bageplade med 14 huller og et indbygget
elektrisk varmeelement.

ou Poffertjebagning

Nar bagepladen har naet

R bagetemperaturen og alle ingredienserne
. . . er klar (se ‘Bagetips’), kan De begynde
Funktlon Og betlenmg bagningen af poffertjes (sma flade
Se afbild. 1. aebleskiver).

Brug ingen skarpe genstande pa
bagepladen som fx metalspatler, knive
og gafler. Disse kan beskadige anti-

Apparatet er forsynet med falgende:
Bageplade med 14 huller

—_

2 Huset : -
3 Kontrollampe temperatur stickbelzegningen.
4 Ledning og stik 1 Heeld en lille smule olie eller fedt i

hullerne.
2 Heeld dejen i hullerne pa bagepladen

For apparatet tages i brug med en ske eller en speciel

1 Fjern al indpakningsmateriale og sprojteflaske til dej. Serg for at hvert hul
kleebemeerkater fra apparatet. er fyldt helt op.

2 Renger apparatet og alt tilbehgret (se 3 Lad poffertjene blive brune pa
‘Vedligehold og rengaring’). undersiden.

3 Stil apparatet op og teend det (se 4 Vend dem om lige for dejen er blevet
‘Teende og slukke apparatet’). helt stiv.

4 Lad bagepladen blive godt 5 Nar begge sider er paent brune er
gennemvarm en gang. poffertjene faerdige. Tag dem op af

hullerne og server dem med flormelis.
Nar apparatet bruges forste gang, vil

der opsta en let regudvikling og en
seerlig lugt. Dette er normalt og vil
forsvinde af sig selv. Serg for
tilstreekkelig ventilation.

5 Treek stikket ud at stikkontakten.
6 Lad apparatet kale helt af.
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Vedligeholdelse
og renggaring

- Flyt aldrig apparatet mens det er
taendt eller stadig er varmt. Sluk forst
apparatet, og flyt det ikke for det er
kolet af.

- Sorg for at der ikke kommer nogen
fugtighed ind pa indersiden af huset.

» Saenk aldrig apparatet ned i vand eller
nogen anden vaeske. Skulle det
alligevel ske, brug da ikke apparatet
mere, men kasser det.

» Brug ingen skurende eller aggressive
rengaringsmidler.

1 Treek stikket ud af stikkontakten og lad
apparatet kgle helt af.

2 Renger bagepladen med en smule
varmt vand, opvaskemiddel og en blgd
barste eller klud.

3 Renger apparatet udvendigt med en
blad, fugtig klud.

4 Sgrg for, at apparatet er rigtigt tert, for
De stiller det pa plads.

Sikkerhed

Generelt

« Lees brugsanvisningen grundigt
igennem og opbevar den omhyggeligt.

» Brug apparatet kun saledes, som det
er beskrevet i brugsanvisningen.

« Brug kun apparatet til
husholdningsmaessige formal.

- Det kan medfare farlige situationer,
hvis bern eller mennesker med
fysiske, sanselige, mentale eller
motoriske handikap eller med for lidt
kendskab bruger dette apparat.
Personer, som er ansvarlige for disse
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personers sikkerhed, skal give
tydelige instruktioner eller fore tilsyn
med brugen af apparatet.

Sorg for at born ikke leger med
apparatet.

Lad reparationer udfere af en
kvalificeret monter. Prov aldrig selv at
reparere apparatet.

Brug kun tilbehgr, der bliver anbefalet
af leverandgren. Ved brug af andet
tilbehor kan der opsta skader pa
apparatet, hvorved der kan opsta fare
for brugeren.

Varme og elektricitet

Kontroller, for De bruger apparatet, om
stromstyrken i lysnettet stemmer
overens med den stromstyrke, der er
opgivet pa apparatets typeskilt.

Brug en stikkontakt med
jordforbindelse.

Treek altid stikket ud af stikkontakten,
nar De ikke bruger apparatet.

Nar De treekker stikket ud af
stikkontakten, treek da i selve stikket
og ikke i ledningen.

Traek aldrig i ledningen for at flytte
apparatet eller for at traekke stikket ud
af stikkontakten.

Brug ikke apparatet leengere, hvis
apparatet eller ledningen er
beskadiget. Send apparatet til vores
serviceafdeling for at undga nogen
risiko. Pa denne type apparater kan en
beskadiget ledning kun udskiftes af
vores serviceafdeling ved hjeelp af
specialvaerktgj.

Sorg for at apparatet og ledningen
ikke kommer i kontakt med
varmekilder, som fx en varm
kogeplade eller aben ild.

Sorg for at ledningen og stikket ikke
kommer i bergring med vand.

Veer forsigtig nar De tager pa de lgse
dele og pa apparatet selv. Lad

ﬁ%
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apparatet kole af forst. Apparatet og
de lose dele bliver meget varme under
brugen.

« For at undga brandfare, skal apparatet
kunne komme til at afgive sin varme.
Serg derfor for at apparatet star
tilstreekkeligt frit og ikke kan komme i
kontakt med breendbart materiale.
Apparatet ma ikke deekkes til.

Under brugen
« Brug aldrig apparatet udendgors.
- Brug aldrig apparatet i fugtige rum.

« Stil apparatet pa en stabil og flad
undergrund pa et sted, hvor det ikke
kan falde ned.

Lad ikke ledningen hange ud over
kanten pa bordet.

Sorg for at Deres hander er torre, nar
De rorer ved apparatet, ledningen eller
stikket.

Traek stikket ud af stikkontakten hvis
De under brugen opdager, at der er
funktionsforstyrrelser, nar De renger
apparatet, anbringer eller fjerner
tilbehor, eller er feerdig med at bruge
apparatet.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn
mens det er i brug.

Sorg for at sma bearn ikke kan komme i
naerheden af apparatet. Apparatet
bliver hedt , nar det er i brug.

Flyt aldrig apparatet, mens det er
teendt eller stadig er varmt. Sluk forst
apparatet, og flyt det ikke for det er
kolet af.

Brug ikke apparatet i neerheden af en
anden varmekilde. Pas pa at de varme
dele af apparatet ikke kommer i
kontakt med let anteendelige stoffer
som fx et handklzaede.

Enkelte dele af apparatet kan blive
meget varme. For at undga at De
breender Dem, ma De ikke rgre ved
apparatets varme dele.
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- Brug ingen skarpe genstande pa
bagepladen som fx metalspatler, knive
og gafler. Disse kan beskadige anti-
stickbeleegningen.

Saenk aldrig apparatet, ledningen og
stikket ned i vand eller nogen anden
vaeske.

Bagepladen pa dette apparat er
forsynet med en anti-stickbelaegning
pa PTFE-basis. Ved opvarmning heraf
kan der udvikles en anelse gas, som
er uskadelig for mennesker. Det har
dog vist sig, at fugles nervesystem er
ekstremt folsomt overfor denne gas.
Brug derfor ikke apparatet i neerheden
af fugle (teenk her pa stuefugle som fx
papeggijer).

Saml ikke apparatet op hvis det er
faldet i vand. Traek omgaende stikket
ud at stikkontakten. Brug aldrig
apparatet mere.

Rengor apparatet grundigt efter
brugen (se afsnittet 'Vedligehold og
rengoring’)

Miljo
Smid indpakningsmaterialet som fx plastik

og aesker vaek i de dertil bestemte
containere.

Vil De kassere apparatet, mens det stadig
fungerer godt eller let kan repareres, sgrg
da for at apparatet bliver genbrugt.

Ved afslutningen af apparatets levetid skal
De sorge for, at apparatet bliver behandlet
pa forsvarlig made, saledes at dele af
apparatet kan genbruges. Seet aldrig
apparatet ned sammen med restaffald,
men indlever det hos forhandleren eller til
et godkendt indsamlingssted. Tag kontakt
med Deres kommune og fa informationer
om de indleverings- indsamlingssteder, der
er til radighed.
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Bagetips

Dej til poffertjes (grundopskrift)

Til ca. 150 poffertjes:

» 1 pakke melblanding til poffertjes. (Her
kan ogsa bruges melblanding til
a&bleskiver. Se ingredienserne pa
pakken)

0,8 | meelk

« 2&g

» 3 spiseskefulde olie

Haeld maelken i en skal og tilseet
melblandingen. Rer dejen glat med
piskeris eller handmikser. Tilseet 22g og
olie og rar det ind i dejen.

Lad poffertjepanden blive varm og fedt den
letind med olie. Bag de sma aebleskiver og
server dem med flormelis.

Traditionel opskrift pa poffertjes

125 g hvedemel

125 g boghvedemel (De kan ogsa
erstatte dette med hvedemel, men da
gar De glip af den karakteristiske smag
af de traditionelle poffertjes!)

1eg

250 ml meelk

ca. 250 ml vand

15 g friskt geer (eller et brev targeer)
50 g smeltet smar

salt (hvis De bruger usaltet smar)

Oplos den friske geer i 3 teskeer lunkent
vand. Bland hvedemelet med
boghvedemelet. Tilsaet geer, meelk og vand
og rar indtil det er en glat dej (dejen ma
ikke lgbe let af skeen, men den ma heller
ikke veere for tyk. Reguler dejens
konsistens med maengden af vand). Tilsaet
salt, smar og &g, og ror det godt ind i

e Royal Dutch Pancake Maker Article 492226
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dejen. Daek dejen til med et fugtigt kleede,
og stil dem pa et varmt sted (ved en
radiator, i solen eller i ovnen pa 50 °C) og
lad den haeve i mindst 30 minutter.

Variationer:

De kan variere poffertjes i en uendelighed.
Poffertjes er ikke kun laekre med flormelis,
men ogsa med fledeskum eller is.

Eller hvad med fyldte poffertjes? Heeld farst
et lag dej i hullerne pa bagepladen, laeg lidt
fyld i, og fyld hullerne helt med de;j.

Som fyld kan De fx bruge rosiner,
marmelade eller sma stykker frisk frugt,
men ogsa salte ting som fx ost eller
baconstrimler.
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Inn- og utkopling av apparatet.

‘. 1 Plasser apparatet pa et jevnt, stabilt

underlag.
Generelt 2 Sett stapslet i stikkontakten.
Indikatorlampa tennes og apparatet
varmes opp. Nar indikatorlampa
slukker, har stekeplata nadd riktig
temperatur.
3 Nardu er klar med & steke, trekker du
stgpslet ut av stikkontakten.

Denne flotte Royal Dutch Pancake Maker

egner seg for steking av munker. Apparatet
har en stekeplate med 14 fordypninger og

har innebygd elektrisk varmeelement.

&
6 Steking av munker
R Sa snart stekeplata har nadd riktig
. ° temperatur og alle ingrediensene er klare
VI rkemate Og (se ‘Tips for matlagingen’), kan du begynne
betlen | ng med a steke munker.
Se figur 1. lkke bruk skarpe gjenstander pa
stekeplata, som for eksempel
Apparatet inneholder falgende deler: metallspatler, kniver eller gafler. Dette
1 Stekeplate med 14 fordypninger kan skade slippbelegget.
g IAr()jpsratr}us ¢ 1 Halitt olje eller fett i fordypningene.
nai gtorampe or temperatur 2 Hell rgra i fordypningene pa stekeplata
4 Ledning med stopsel

ved hjelp av en skje eller en egen
sprayflaska for munkergre. Se til at hver

For forste gangs bruk fordypning er fylt helt opp.

1 Fjern all emballasje og alle 3 La munkene steke seg gyllenbrune pa

A undersiden.
klistremerker fra apparatet. . .
. . 4 Snu munkene like fgr rgra har stivnet
2 Rengjor apparatet og alle tilbehgr (se helt

‘Vedlikehold og rengjering’).

3 Still opp apparatet og kople det inn (se
avsnittet ‘Inn- og utkopling av
apparatet’).

4 La stekeplata bli god og varm en gang.

5 Nar begge sidene er brune og fine, er
munkene ferdige. Ta dem ut av
fordypningene og server den med
melis.

Ved forste gangs bruk av apparatet kan
det oppsta litt reykutvikling og en
spesiell lukt. Dette er helt normalt og vil
forsvinne av seg selv. Sorg for
tilstrekkelig ventilasjon.

5 Trekk stgpslet ut av stikkontakten.
6 La apparatet avkjgle seg godt.

Royal Dutch Pancake Maker Article 492226 @
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Vedlikehold
og rengjaring

- Flytt aldri apparatet hvis det er koplet
til, eller hvis det fortsatt er varmt. Sla
forst av apparatet og flytt det etter at
det er avkjoit.

- Se til at det ikke kommer fuktighet inn
i apparatet.

- Senk aldri apparatet ned i vann eller
annen vaske. Hvis dette likevel skulle
skje, ma apparatet kasseres og ikke
brukes pa nytt.

« Ikke bruk skuremidler eller aggressive
rengjoringsmidler.

1 Trekk stopslet ut av stikkontakten og la
apparatet avkjgle seg helt.

2 Rengjor stekeplata med litt varmt vann,
oppvaskmiddel og en myk bgrste eller
klut.

3 Rengjor utsiden av apparatet med en
myk, fuktig klut.

4 Setil at apparatet er skikkelig tart far du
setter det bort.

Sikkerhet

Generelt

- Les bruksanvisningen ngye og ta godt
vare pa den.

» Apparatet ma bare brukes slik det
beskrives i denne bruksanvisningen.

« Apparatet ma bare brukes til
husholdningsformal.

« Hvis dette apparatet brukes av barn
eller personer med fysiske, sanselige,
mentale eller motoriske
funksjonshemninger, eller personer
uten erfaring og kunnskap, kan det
fore til farlige situasjoner. De som har

@ Royal Dutch Pancake Maker Article 492226

ansvaret for sikkerheten til slike
personer, ma gi tydelige instruksjoner
i eller holde oye med bruken av
apparatet.

« Pass pa sa barn ikke leker med
apparatet.

- Reparasjoner ma bare utfores av
kvalifisert monter. Forsgk aldri a
reparere apparatet selv.

« Bruk kun tilbehgr som anbefales av
leveranderen. Ved bruk av annet
tilbeher kan apparatet skades, hoe som

i sin tur kan innebaere fare for brukeren.

Varme og elektrisitet

- Kontroller for bruk at nettspenningen
pa stedet stemmer overens med den
nettspenningen som oppgis pa
apparatets typeskilt.

Bruk jordet stikkontakt.

Trekk alltid stopslet ut av stikkontakten
nar apparatet ikke er i bruk.

Trekk alltid i selve stopslet nar du tar
det ut av stikkontakten, og aldri i
ledningen.

Trekk aldri i ledningen for a flytte pa
apparatet eller for a trekke stopslet ut
av stikkontakten.

Ikke bruk apparatet lenger hvis
apparatet eller ledningen er skadet.
Send apparatet til var servicetjeneste
for & unnga risiko. Ved denne type
apparat kan en skadet ledning bare
byttes ut av var servicetjeneste ved
hjelp av spesialverktoy.

Se til at apparatet og ledningen ikke
kommer i kontakt med varmekilder, som
for eksempel kokeplate eller apen ild.

Se til at ledningen og stopselet ikke
kommer i kontakt med vann.

Veer forsiktig nar du skal ta tak i
apparatet eller de tilherende delene.
La apparatet forst fa avkjole seg.
Apparatet og de tilhgrende delene blir
varme under bruk.

ﬁ%
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 For @ unnga brannfare ma apparatet
kunne bli kvitt sin egenproduserte
varme. Pass derfor pa at det er
tilstrekkelig plass rundt apparatet og
at det ikke kan komme i kontakt med
brennbart materiale. Apparatet ma
ikke dekkes til.

Under bruk
- Bruk aldri apparatet utendors.
» Bruk aldri apparatet i vatrom.

» Plasser apparatet pa et stabilt, jevnt
underlag og pa et sted der det ikke
kan falle.

Ikke la ledningen henge over kanten
pa kjokkenbenken, bordet eller
liknende.

Pass pa at du ikke har vate hender nar
du bergrer apparatet, ledningen eller
stopslet.

Trekk stopslet ut av stikkontakten hvis
du oppdager feil under bruk, nar du
skal rengjore apparatet, nar du skal
sette pa eller ta av et tilbeheor eller hvis
du er ferdig med a bruke apparatet.

lkke la apparatet sta uten tilsyn nar det
er i bruk.

Pass pa at smabarn ikke kan komme
til apparatet. Apparatet blir varmt
under bruk.

Flytt aldri apparatet hvis det er koplet
til, eller hvis det fortsatt er varmt. Sla
forst av apparatet og flytt det etter at

det er avkjolt.

Ikke bruk apparatet i naerheten av en
annen varmekilde. Pass pa sa de
varme delene av apparatet ikke
kommer i kontakt med lettantennelige
stoffer, som for eksempel et handkle.

Visse deler av apparatet kan bli varme.
For a unnga at du brenner deg, ma du
ikke bergre de varme delene av
apparatet.

« lkke bruk skarpe gjenstander pa
stekeplata, som for eksempel
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metallspatler, kniver eller gafler. Dette
kan skade slippbelegget.

« Senk aldri apparatet, ledningen eller

stopslet ned i vann eller annen veeske.

- Stekeplata som horer til dette
apparatet, er utstyrt med et
slippbelegg pa PTFE-basis. Ved
oppvarming av dette belegget kan
orsma mengder gass avgis. Gassen er
helt uskadelig for mennesker. Det har
imidlertid vist seg at nervesystemet til
fugler er ekstremt folsomt for dette.
Bruk derfor ikke apparatet i naerheten
av fugler (husfugler som papegoyer
og liknende).

Ikke ta opp apparatet hvis det har falt
ned i vann. Trekk oyeblikkelig stopslet
ut av stikkontakten. Apparatet ma ikke
brukes mer.

Rengjor apparatet grundig etter bruk
(se avsnittet ‘Vedlikehold og
rengjoring’).

Miljo
Kast emballasjemateriell som plast og

pappesker i containere beregnet pa slikt
avfall.

@nsker du & kvitte deg med apparatet selv
om det fremdeles virker som det skal, eller
lett kan repareres, bgr du sgrge for
gjenbruk av apparatet.

Nar apparatet har gjort sin nytte og skal
kasseres, ma det handteres pa en
ansvarlig mate slik at apparatet eller deler
av det kan gjenvinnes. Ikke kast apparatet
sammen med usortert husholdningsavfall,
men lever det til butikken der det ble kjopt
eller til en offentlig miljgstasjon. Ta kontakt
med lokale myndigheter for informasjon
om de innleverings- eller
innsamlingsmuligheter som finnes.
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Tips for matlagingen

Munkergre (grunnoppskrift)
For omtrent 150 munker:

» 1 pakke munkeblanding

* 0,81 melk

* 2egg

» 3 spiseskjeer olje

Hell melken i en bolle og ha i blandingen.
Rar munkergra glatt med en visp eller
mikser. Rar eggene og oljen i rgra.

La munkepanna bli varm og smar den lett
med olje. Stek munkene og server dem
med melis.

Tradisjonell oppskrift for munker

125 g hvetemel

125 g bokhvetemel (du kan ogsa bruke
vanlig mel, men da gar du glipp av den
karakteristiske smaken av de
tradisjonelle munkene!)

1 egg

250 ml melk

ca. 250 ml vann

15 g fersk gjeer (eller en liten pose
tarrgjeer)

50 g smeltet smar

litt salt (hvis du bruker usalta smar)

Las opp den ferske gjeeren i 3 spiseskjeer
lunkent vann. Bland melet og
bokhvetemelet. Tilsett gjeeren, melka og
vannet og rgr dette til du far en glatt rare
(rara ma ikke renne for lett av en skje, men
ma heller ikke veere for tjukk. Tilpass
vannmengden for & fa passe tjukk rare).
Tilsett salt, smar og egg og ror dette godt
inn i rara. Dekk til rara med en fuktig klut
og sett den pa et varmt sted (ved en
radiator, i sola eller i ovnen pa 50 °C) og la
den st& og svelle i minst 30 minutter.

e Royal Dutch Pancake Maker Article 492226
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Variasjoner:

Du kan variere i det uendelige med
munker. De smaker godt ikke bare med
melis, men ogsa med krem eller iskrem.
Eller hva sier du om fylte munker? Ha forst
et tynt lag rore i fordypningene, ha i litt fyll
og fyll opp med et lag rare pa toppen.
Som fyll kan du for eksempel bruke rosiner,
syltetay eller sma biter frisk frukt, men
ogsa ingredienser som ikke er sgte, for
eksempel ost eller baconstrimler.
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Laitteen kdynnistaminen ja

sammuttaminen
1 Aseta laite tasaiselle, vakaalle alustalle.
fota 2 Tydnna pistotulppa pistorasiaan.

YIeISta Merkkivalo syttyy ja laite alkaa
Tama kaunis Royal Dutch Pancake Maker lammeta. Kun merkkivalo sammuu,
on tarkoitettu miniohukaisten paistolevy on kuuma. _ .
valmistamiseen. Laitteen paistolevyssa on 3 Kun olet paistanut ohukaiset, irrota
14 syvennysta, ja laitteessa on pistoke pistorasiasta.

sisddnrakennettu lammityselementti. Poffertjes-miniohukaisten

*’u paistaminen

Kun paistolevy on kuuma ja kaikki ainekset
ovat valmiina (katso kohta

R Toiminta ja kaytto "Ruoanlaittovinkkeja”), voit alkaa paistaa

miniohukaisia.
Katso kuva 1.

Ala kayta paistolevylla terédvia esineita,

Laitteessa on seuraavat osat: kuten metallilastoja, veitsia ja
1 Paistolevy, jossa on 14 syvennysta haarukoita. Ne voivat vahingoittaa
2 Kotelo pinnoitetta.

3 Lampdtilan merkkivalo

4 Johto ja pistotulppa 1 Laita syvennyksiin hieman 6ljya tai

rasvaa.

2 Kaada taikinaa paistolevyn

Ennen kaytt6a syvennyksiin lusikan tai erityisen
poffertjes-taikinapullon avulla.
Varmista, etta jokainen syvennys tulee
aivan tayteen.

3 Anna miniohukaisten alapinnan paistua
ruskeaksi.

4 Ka&nna miniohukaiset juuri ennen kuin
taikina on ehtinyt jahmettyd taysin.

5 Poffertjes-miniohukaiset ovat valmiita,
kun molemmat puolet ovat kauniin
ruskeita. Ota ne pois syvennyksisté ja
tarjoa tomusokerin kanssa.

1 Irrota laitteesta kaikki pakkaukset ja
etiketit.

2 Puhdista laite ja kaikki tarvikkeet (katso
kohta "Hoito ja puhdistaminen”).

3 Aseta laite haluamallesi paikalle ja
kytke se paélle (katso kohta "Laitteen
kaynnistdminen ja sammuttaminen”).

4 Anna paistolevyn kuumentua hyvin.

Laite tuottaa ensimmaisella
kayttokerralla hieman savua ja
ominaisen hajun. Tdméa on normaalia ja
menee ohi itsekseen. Huolehdi
riittdvasta ilmanvaihdosta.

5 lrrota pistotulppa pistorasiasta.
6 Anna laitteen jadhtya kunnolla.
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4~ 5|0




@L(E Princess_Poffertjes_Maker_492226.book Page 38 Tuesday, September 18,2007 10:26 AM

turvallisuudesta vastaavien ihmisten
on annettava kayttéjille selkeét ohjeet
tai valvottava laitteen kayttoa.

« Valvo, etteivét lapset leiki laitteella.

%

!-IOItO . . « Teeta korjaukset hyvaksytylla
ja pu hdistaminen asentajalla. Ala koskaan korjaa laitetta
- Ala koskaan siirra laitetta, kun se on lts"e. L o _ )
paalla tai lammin. Sammuta laite ja . Kayta vain valmistajan suosittelemia
siirré sit vasta sen jaahdyttya. lisdvarusteita. Muiden varusteiden
kayttaminen voi vaurioittaa laitetta ja

‘ V.arrnista, ettei_.l_a:\itekotelon aiheuttaa kayttajalle vaaran.
sisdpuolelle paase kosteutta.

- Ala koskaan upota laitetta veteen tai Lampo ja sahko

muuhun nesteeseen. Jos nain « Tarkasta ennen laitteen kayttoa, etta
tapahtuu, laitetta ei saa enaa kayttaa, verkkojannite vastaa laitteen
vaan se on havitettava. tyyppikilvessa ilmoitettua

. verkkojannitetta.
- Ala kayta hankaavia tai voimakkaita y

puhdistusaineita.

Kéayta maadoitettua pistorasiaa.

1 Irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna Irrota pistotulppa pistorasiasta aina,

laitteen Jaahtya tays|n kun laitetta ei kayteta.

2 Puhdista paistolevy lampiméalla vedelld, - Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,
astianpesuaineella ja pehmealla veda pistotulpasta, 414 koskaan
harjalla tai liinalla. liitosjohdosta.

3 Puhdista kotelo pehmeélla, kostealla

Ala koskaan siirra laitetta tai irrota
pistotulppaa pistorasiasta johdosta
vetamalla.

liinalla.
4 Varmista ennen laitteen laittamista
sdilytykseen, ettd se on taysin kuiva.

Ala kayti laitetta, jos johdossa on
vaurioita. Riskien vélttamiseksi laheta
laite huoltopalveluumme. Tallaisten
Turvallisuus laitteiden vaurioituneen johdon saa

vaihtaa vain huoltopalvelumme.
Yleista Vaihtamiseen tarvitaan

« Lue kayttéohje huolellisesti ja sailyta erityistyokaluja.

se huolellisesti.

Varmista, etteivat laite tai johto joudu
kosketuksiin lammonlahteen, kuten
kuuman keittolevyn tai avotulen
kanssa.

« Kayta tata laitetta ainoastaan
kayttoohjeessa kuvatulla tavalla.

- Laite on tarkoitettu vain kotikayttoon.

Varmista, etteivat johto tai pistotulppa

« Jos laitetta kéyttavat lapset tai joudu kosketukseen veden kanssa.
henkildt, joilla on fyysisia tai motorisia
rajoituksia tai aisti- tai kehitysvamma
tai joilla ei ole riittdavasti tietoa ja
kokemusta, seurauksena voi olla
vaaratilanne. Tallaisten henkiléiden

Ole varovainen koskiessasi laitetta tai
sen osia. Anna laitteen ensin jaahtya.
Laite ja sen osat kuumenevat kayton
aikana.

@ Royal Dutch Pancake Maker Article 492226
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« Tulipalon vaaran vuoksi laitteen on
annettava jaahtya kunnolla. Varmista
siis, etta laitteen ymparilla on
riittavasti tilaa ja ettei se paase
kosketuksiin palavan materiaalin
kanssa. Laitetta ei saa peittaa.

Kaytén aikana
- Ala koskaan kéyta laitetta ulkona.

- Ala koskaan kayta laitetta kosteissa
tiloissa.

- Sijoita laite vakaalle ja tasaiselle
alustalle paikkaan, josta se ei paase
putoamaan.

Al jata johtoa roikkumaan tyétason
tai péydan laidalta.

Ennen kuin kosketat laitetta, johtoa tai
pistotulppaa, varmista, etta katesi ovat
kuivat.

Jos havaitset laitteessa
toimintahairion, haluat puhdistaa
laitteen, kiinnittaa tai poistaa
lisdvarusteen tai lopettaa kayton,
irrota pistotulppa pistorasiasta.

Ala jata laitetta kayton aikana koskaan
ilman valvontaa.

Varmista, etteivat pienet lapset paase
koskemaan laitetta. Laite kuumenee
kayton aikana.

Ala koskaan siirré laitetta, kun se on
paalla tai lammin. Sammuta laite ja
siirra sita vasta sen jaahdyttya.

Ala kayta laitetta muun
lamménlahteen laheisyydessa. Ala
paasta laitteen lampimia osia
kosketukseen helposti syttyvien
aineiden, kuten pyyhkeiden kanssa.

Jotkin laitteen osat saattavat
kuumentua. Alé koske laitteen kuumia
osia palovamman valttamiseksi.

Ala kayta paistolevylla terévia
esineita, kuten metallilastoja, veitsia ja
haarukoita. Ne voivat vahingoittaa
pinnoitetta.

Royal Dutch Pancake Maker Article 492226 @
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- Ala koskaan upota laitetta, johtoa tai
pistotulppaa veteen tai muuhun
nesteeseen.

« Laitteen paistolevyssa on PTFE-
pohjainen tarttumisenestopinnoite.
Kun levya lammitetaan, siita voi irrota
erittdin vahaisia méaaria kaasua, joka
on ihmisille taysin vaaratonta. On
kuitenkin todettu, etta lintujen
hermojarjestelma on erittdin herkka
télle kaasulle. Al4 nain ollen kayta
laitetta lintujen lahistélla (esimerkiksi
hakkilinnut, kuten papukaijat).

- Ala tartu veteen pudonneeseen
laitteeseen. Irrota valittomasti
pistotulppa pistorasiasta. Ala enaa
kayta laitetta.

« Puhdista laite huolellisesti kaytén
jalkeen (katso luku "Hoito ja
puhdistaminen”).

W Ymparisto

Lajittele asianmukaisesti
pakkausmateriaalit, esimerkiksi muovit ja
laatikot.

Jos et endd halua kayttaa laitetta, vaikka
se toimii hyvin tai sen voi korjata helposti,
huolehdi laitteen kierratyksesta.

Laite on kaytt6ian paatyttya havitettava
asianmukaisesti, jotta laite tai sen osat
voidaan kayttaa uudelleen. Ala havita
laitetta lajittelemattoman jatteen mukana,
vaan toimita se myyjalle tai
kerdyspisteeseen. Lisatietoja toimitus- ja
keraysjarjestelmista saa kunnan
jateviranomaisilta.
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y taikinaan. Peité taikinakulho kostealla
£\(;))’: liinalla ja siirra se lampimaéan paikkaan

S (lampdpatterin luokse,
auringonpaisteeseen tai 50 -asteiseen

Ruoanlaittovi nkkejé uuniin). Anna nousta vahintaan

30 minuuttia.

«

Poffertjes-miniohukaistaikina

(perusohje)

Noin 150:a miniohukaista varten:

+ 1 paketti poffertjes-
miniohukaisjauhoseosta

+ 0,8 | maitoa

* 2 kananmunaa

» 3 ruokalusikallista 6ljya

Muunnelmia:

Poffertjes-miniohukaisia voi muunnella
mielin maarin. Niiden kanssa sopii
tomusokerin lisdksi myds kermavaahto tai
jaateld.

Entéapa taytetyt miniohukaiset? Kaada
ensin paistolevyn syvennyksiin kerros
taikinaa, aseta paalle tayte ja tayta sen
jalkeen syvennys tayteen taikinalla.
Taytteena voi kayttaa esimerkiksi rusinoita,
hilloa tai pienia paloja tuoreita hedelmia.
Myds suolaiset téytteet, kuten juusto tai
pekoni, ovat maukkaita.

Kaada maito taikinakulhoon ja lisda siihen
jauhoseos. Sekoita taikina tasaiseksi
lastalla tai vispilalla. Sekoita kananmunat
ja oOljy taikinaan.

Kuumenna poffertjes-paistolevy ja sivele
syvennyksiin hieman 6ljya. Paista
miniohukaiset ja tarjoa ne tomusokerin
kanssa.

Perinteinen poffertjes-ohje

» 125 g vehnéjauhoa

» 125 g tattarijauhoa (voit kayttadd myos
tavallisia vehnajauhoja, mutta silloin
poffertjes-miniohukaisiin ei tule niiden
perinteistd ominaismakua)

* 1 kananmuna

+ 250 ml maitoa

* n. 250 ml vetta

» 15 g tuoretta hiivaa (tai pieni pussi
kuivahiivaa)

» 50 g sulatettua voita

» suolaa (jos kaytat suolatonta voita)

Liuota tuore hiiva 3 ruokalusikalliseen
haaleaa vettd. Sekoita vehna- ja
tattarijauhot keskendéan. Lisaé seokseen
hiiva, maito ja vesi ja sekoita, kunnes
taikina on tasaista (taikina ei saa valua
helposti pois lusikasta, mutta se ei saa
mydskaan olla liian paksua; sdada
paksuutta veden maaralld). Lisaé suola,
vesi ja kananmuna ja sekoita ne hyvin

@ Royal Dutch Pancake Maker Article 492226
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Geral

Esta bela Royal Dutch Pancake Maker é
apropriada para cozinhar pofers. O
aparelho dispde de uma chapa de
cozedura com 14 cavidades e tem um
elemento de aquecimento eléctrico
encastrado.

R Funcionamento e

manuseamento

Veja a figura 1.

O aparelho contém os seguintes
componentes:

1 Chapa de cozedura com 14 cavidades
2 Corpo do aparelho

3 Luz indicadora de temperatura

4 Cabo e ficha

Antes da primeira utilizacao

1 Remova todo o material de embalagem
e autocolantes do aparelho.

2 Limpe o aparelho e todos os acessorios
(Veja “Manutengéo e limpeza”).

3 Regule o aparelho e ligue-o (veja
“Ligar e desligar o aparelho”).

4 Deixe a chapa de cozedura aquecer
bem uma vez.

Na primeira utilizagao do aparelho
havera uma ligeira formacéo de fumo e
formar-se-a um cheiro especifico. Isto é
normal e desaparece. Mas faca com
que haja uma boa ventilacao.

5 Tire a ficha da tomada.
6 Deixe o aparelho arrefecer bem.

Ligar e desligar o aparelho

1 Coloque o aparelho numa superficie
plana e estavel.

2 Introduza a ficha na tomada. A luz
indicadora acende e o aparelho
aquece. Quando a luz indicadora se
apagar, a chapa de cozedura alcangou
a temperatura desejada.

3 Quando terminar a cozedura, retire a
ficha da tomada.

Preparar pofers

Pode comecar a preparar pofers logo que
tenha todos os ingredientes prontos (veja
“Dicas de cozedura”) e assim que a chapa
de cozedura tenha atingido a temperatura
desejada.

Nao use objectos afiados na chapa de
cozedura como, por exemplo, garfos,
facas ou espatulas metalicas, Estes
podem danificar a camada anti-
aderente.

1 Introduza uma pequena quantidade de
6leo ou margarina em cada cavidade.

2 Utilize um saco pasteleiro ou uma
colher para deitar a massa batida nas
cavidades da chapa de cozedura.
Encha completamente cada uma das
cavidades.

3 Deixe os pofers alourar por baixo.

4 Vire os pofers mesmo antes da massa
solidificar completamente.

5 Quando ambos os lados estiverem
alourados os pofers estdo prontos. Tire-
os das cavidades e sirva-os com
agucar em po.

Royal Dutch Pancake Maker Article 492226 @
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Manutencao
e limpeza

« Nunca desloque o aparelho se este
estiver ligado ou ainda quente.
Primeiro desligue o aparelho e
desloque-o apenas quando estiver
frio.

- Nao deixe que nenhuma humidade
entre para o interior do corpo do
aparelho.

» Nunca mergulhe o aparelho em agua
ou noutro liquido. Se isto acontecer,
nao utilize mais o aparelho e deite-o
fora.

« Nao utilize produtos asperos ou
agressivos.

1 Retire a ficha da tomada e deixe o
aparelho arrefecer completamente.

2 Limpe a chapa de cozedura com um
pouco de agua quente, detergente e
uma escova ou pano suave.

3 Limpe o lado exterior do aparelho com
um pano himido e suave.

4 Seque bem o aparelho antes de o
arrumar.

Seguranca

Geral

« Leia bem as instrugdes de uso e
guarde-as cuidadosamente.

« Utilize este aparelho apenas como
descrito nestas instrucoes de uso.

- Apenas utilize este aparelho para fins
domésticos.

A utilizacao deste aparelho por
criancas ou pessoas com uma
deficiéncia fisica, sensorial, mental ou
motora, ou com falta de conhecimento
e experiéncia pode levar a situagoes
perigosas. As pessoas responsaveis
pela seguranga de tais pessoas tém
que dar instrugdes claras ou
supervisionar o uso do aparelho.

Tenha atencao para que criancas nao
brinquem com o aparelho.

No caso de reparacées, mande
efectuar as reparagoes a um técnico
qualificado. Nunca tente vocé proprio
reparar o aparelho.

Apenas use acessorios aconselhados
pelo fornecedor. A utilizacao de
outros acessorios pode provocar
danos no aparelho pelo que pode
surgir perigo para o utilizador.

Calor e electricidade

Antes de ligar o aparelho a rede
eléctrica verifique se a voltagem
indicada na chapa de tipo do aparelho
corresponde a voltagem da rede
eléctrica.

Use uma tomada com terra.

Retire sempre a ficha da tomada
quando nao utilizar o aparelho.

Quando tirar a ficha da tomada, puxe
pela ficha, ndo puxe pelo cabo.

Nunca puxe pelo cabo de ligacao para
deslocar o aparelho ou para retirar a
ficha da tomada.

Nao utilize mais o aparelho se o
aparelho ou o cabo estiver danificado.
Envie o aparelho para os nossos
servigos técnicos para evitar perigo.
Neste tipo de aparelho, um cabo de
alimentacao danificado deve ser
unicamente substituido pelos nossos
servigos de assisténcia que dispéem
de ferramentas adequadas.

ﬁ%




- Tenha atencao para que o aparelho e o
cabo nao toquem em fontes de calor
como, por exemplo, uma placa ou
chamas.

Tenha cuidado para que o cabo e a
ficha nao entrem em contacto com
agua.

Tenha cuidado quando pegar nos
componentes do préprio aparelho.
Primeiro deixe o aparelho arrefecer. O
aparelho e os componentes ficam
quentes durante a utilizagao.

O aparelho tem que conseguir perder
o calor para evitar o perigo de fogo.
Por isso, mantenha o aparelho
suficientemente livre e nao o deixe
entrar em contacto com material
inflamavel. O aparelho nao pode ser
coberto.

Durante a utilizagao
 Nunca utilize o aparelho na rua.

» Nunca use o aparelho em areas
humidas.

» Coloque o aparelho numa superficie
plana e estavel num local de onde nao
possa cair.

» Nao deixe o cabo ficar suspenso num
forno, numa bancada ou huma mesa.

- Tenha as maos secas quando tocar no
aparelho, no cabo ou na ficha.

- Retire a ficha da tomada se detectar
alguma anomalia durante a utilizagao,
quando limpar o aparelho, quando
aplicar ou retirar um acessorio ou
quando terminar a utilizacao.

» Nunca deixe o aparelho ligado sem
vigilancia.

- Tenha cuidado para que criangas
pequenas nao toquem no aparelho. O
aparelho fica bastante quente durante
a utilizagao.
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« Nunca desloque o aparelho se este
estiver ligado ou ainda quente.
Primeiro desligue o aparelho e
desloque-o apenas quando estiver
frio.

Nunca use o aparelho junto de outras
fontes de calor. Tenha atencao para
que os componentes quentes do
aparelho nao entrem em contacto com
produtos facilmente inflamaveis
como, por exemplo, um pano.

Determinados componentes do

aparelho podem ficar muito quentes.
Nao toque nos componentes quentes
do aparelho para evitar queimaduras.

Nao use objectos afiados na chapa de
cozedura como, por exemplo, garfos,
facas ou espatulas metalicas, Estes
podem danificar a camada anti-
aderente.

Nunca mergulhe o aparelho, o cabo e
a ficha em agua ou noutro liquido.

A chapa de cozedura deste aparelho
esta munida de uma camada anti-
aderente a base de PTFE. Ao aquecer
podem libertar-se pequenas
quantidades de gases que séo
inofensivas para o ser humano. Mas
detectou-se que o sistema
neurologico dos passaros é
extremamente sensivel a este gas. Por
isso, nao use o aparelho perto de
passaros (por exemplo, papagaios).

Nao pegue no aparelho se este caiu na
agua. Primeiro retire a ficha da
tomada. Nao utilize mais o aparelho.

Depois da utilizacao limpe
completamente o aparelho (veja o
capitulo “Manutencéo e limpeza”).
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Coloque o material de embalagem, como
plastico e caixas, no contentor de lixo
apropriado.

Se pretender desfazer-se do aparelho,
mesmo que este funcione bem ou possa
ser facilmente reparado, entdo arranje
maneira de este ser reutilizado.

No fim de vida do aparelho desfaga-se do
aparelho de modo responsavel, para que o
]

ﬁ%

aparelho ou componentes possam ser
reutilizados. Nao coloque o aparelho no
lixo doméstico mas entregue-o na loja ou
num ponto de recolha apropriado. Entre
em contacto com a sua camara para obter
informagao acerca dos sistemas de
recolha e de recepgéao de lixo.

Dicas de cozedura

Massa para pofers (receita basica)
Para cerca de 150 pofers:

» 1 pacote de Mistura para pofers

* 0,8!leite

* 20vos

» 3 colheres de éleo

Deite o leite numa tigela e adicione a
mistura. Bata até alisar com a batedeira ou
vara de arames. Mexa os ovos e 0 6leo na
massa.

Deixe a chapa de pofers aquecer e unte-a
levemente com 6leo. Prepare os pofers e
sirva-os com agucar em pé.

@ Royal Dutch Pancake Maker Article 492226

Receita tradicional para pofers

» 125 g de farinha

» 125 g de farinha de trigo-sarraceno
também chamado trigo-mourisco, pode
utilizar farinha normal, mas desse modo
nao obtera o sabor caracteristico dos
pofers tradicionais!

* 1ovo

+ 250 ml leite

» cerca de 250 ml de agua

» 15 gr de fermento de padeiro (ou um
pequeno saco de fermento seco)

» 50 gr de manteiga derretida

+ sal (se utilizar manteiga sem sal)

Dissolva o fermento de padeiro em 3
colheres de sopa de agua morna. Misture
a farinha com a farinha de trigo sarraceno
(trigo mourisco). Adicione o fermento, o
leite e a 4gua e misture até obter uma
massa lisa (a massa nao pode ficar
demasiado liquida escorrendo demasiado
da colher, mas também n&o pode ficar
demasiado grossa, regule para isso a
quantidade de agua). Adicione sal,
manteiga e o ovo e misture isto bem na
massa. Coloque a massa, tapada com um
pano humido num local quente (perto dum
radiador, ao sol ou num forno a 50 °C) e
deixe a massa levedar durante pelo menos
30.

Variacoes:

Os pofers permitem-lhe variar
infinitamente. Os pofers ndo s6 séo
saborosos com agucar em p6 mas
também com natas ou gelado.

Ou, o que acha de pofers recheados?
Deite uma pequena camada nas
cavidades da chapa de cozedura, adicione
um pouco de recheio e acabe de encher a
cavidade com massa.

Como recheio pode utilizar, por exemplo,
passas de uva, doce ou pequenos
pedagos de fruta fresca, mas também
pode ser algo consistente como queijo ou
tiras de toucinho fumado.

ﬁ%
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evikég TTANpOPOpPIES

AuTo 10 €AkuoTIKO Royal Dutch Pancake
Maker eivail katdAAnAo yia va @TIGyVETE
OMavdIkég Tnyaviteg. H guokeur) S1aBéTel
Mia Beppaivopevn emi@Aaveia P

14 uTTOBOYEG KAl VA EVOWNATWHEVO
NAEKTPOVIKS BepUAVTIKS GTOIXEIO.

RAsnoupvia Kal

XEIPIOTRHPIA

Avatpé€te oTnV eIkova 1.

H ouokeun atmmoteAeital atré Ta akédAouba
Hépn:
1 Ogpuaivopuevn eTIQAVEID UE
14 utrodoxEg
2 Zwua
3 EvdekTIKA Auxvia Bepuokpaciag
4  KaAwdlio kal QIg peEUPATOG

Mpiv a1d TNV TTPWTN XPAON

1 AgaipéoTe 6Aa Ta UAIKG cuoKeuaaiag
KaI Ta AUTOKOAANTA OTTO TN GUOKEUN.

2 KabBapioTe TN ouokeun Kai OAa Ta
ageooudp (O¢ite ‘KabBapiopdg kai
ouvTtipnon’).

3 TomoBeTOTE TN CUCKEUN OTNV
€mOupnT Bé0n Kal avayTe Tnv(deiTe
‘EvepyoTToinon Kal atrevepyoTroinon
TNG GUOKEUNG).

4 Tlepipévere PEXPI VA KAWEI N
Bepuaivopevn MQAvEIQ.

H ouokeun ptropei va Tapdyel Aiyo
KATTVO KOl Jio XapaKTNPIOTIKA OOURA
OTaV TNV OVAYETE YIA TTPWTN POPd.
AuTo gival puoioAoyiko kKai 8a
oTOpATACElI oUVTOHa. BeBaiwBeite 611 0
AgPICUOG TNG CUCKEURG Eival ETTAPKAG.

5 ATmoouvdéaTeE TO QI aTrd TNV TTpila
PEUPOTOG.

6 lMepipéveTe PEXPI VO KPUWOEL N
OUOKEUN.

Evepyomroinon kai
QITEVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNG

1 TommoBeTAOTE TN CUOKEUNA O€ Wia
€miTIEdN KaI OTABEPN ETIPAVEIQ.

2 Elodyete 1O QIG 0TV TTPIda. H EVOEIKTIKNA
Auxvia 8" avayel kal n cuokeun Ba
CeoTaBei. H Beppaivopevn emedveia
£xel @TACEI OTN OWOTH Bepuokpaaia
otav ofnoel n evOEIKTIKA Auxvia.

3 Or1av TEAEIWOETE, ATTOCUVOETTE TO PIG
atrd Tnv Tpida peUPATOG.

Pdrigxvovrag OAAavdIkég
TNYQVITEG

A@oU @Tdoel 0Tn CWOoTA BEpUOKPAaTia n
BeppaIvOpEVN ETTIQAVEIQ KOI TTPOETOINATETE
Ta CUCTATIKG (OeiTE ‘ZUPPBOUAEG
MayEIpIKAG’), UTTOPEITE V' apxioeTe va
@TIaxveTE OAAVIIKEG TNYAVITEG.

Mnv xpnoiyoTtroigite aixunpd
AVTIKEIMEVA ETTAVW OTNV BEPUAIVOUEVN
EMIPAVEIN, OTTWG METAAAIKEG
OTATOUAEG, paxaipla Kal TTipoUvia.
AuTd eVEEXONEVWG VO KATACTPEYOUV
TNV avTIKOAANTIKN €mioTPpWON.

1 TomoBeTroTE pia pikpr) TTO0OTNTA
AadioU i BouTUpou o€ KABe UTTOBOXH.

2 XpnoIYoTToINoTE £Va KOUTAAI 1 pia
€101Kr) KavaTa yia peiypa OAavOIKWV
TNYQVITWYV YIO VA TOTTOBETHOETE TO
Meiypa oTIG UTTOBOXEG TNG
Bepuaivépevng em@aveiag. BeBaiwbeite
OTI KGBE UTTOBOXN YEIZEl WG ETTAVW.

3 WAoTe TIg OANAVIIKEG TNyAVITEG PEXPI
va podicel KaAd n KATw ETTIPAVEIG TOUG.

4 TupioTte avamoda 1ig OAavOIKEG
TNYQVITEG TTPIV OTEPEOTTOINOET TTARPWG
TO peiypa.

5 O1 OMNavdIKEG TNyaViTEG Eival £TOINEG
6Tav Kal ol U0 TTAEUPEG TOUG BEiXVOoUV
POBOKOKKIVEG Kal AaXTAPIOTEG.
A@aipéoTe TG aTTO TIG UTTOOOXEG Kal
oepPipeTé TEG PE CAyapn axvn.
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ZuvTApnon
Kal KaBapiopog

* Mnv JETAKIVEITE TTOTE Tr) CUOKEUR EVW
Ag1Toupyei i} gival akoun JeoTh. OéoTe
TN OUOKEUN €KTOG AgIToupyiag Kai
TEPIMEVETE HEXPI VA KPUWGOEI TIPIV TN
HETAKIVAOETE.

- BeBaiwOeite 611 5V XUVoOVTal UYPA OTO
E0WTEPIKO TOU OCWHATOG.

« Mnv BuBileTe T oUOKeUN OE VEPO N
aAAa uypd. Eav oupBei kaTi TéTol0,
HNV XPNOIMOTIOINCETE Savd Tn
ouokeun. MNa Adyoug ao@dAeiag,
TETASTE T CUOKEUN.

« Mnv xpnoipotroigite ToTé “okKAnpd”
Ag1avTIKA TTpOoidvTa KaBapiouoU.

1 BydATe 10 @IG a1 TNV TIPICa KAl AProTe
TN OUOKEUN VO KPUWOEI EVTEAWG.

2 KabBapioTe TN Beppaivopevn emaveia
pe eaTd vepd, uypd TATWY KAl pia
paAakn BoUpToa 1 €va TTOVAKI.

3 KabapioTe 10 £EWTEPIKO TOU CWHATOG

TNG OUCKEUNG [’ €va HAAAKO, uypo TTavi.

4 BePaiwBeite 0TI N GUOKEUN €XEI KPUWOEI
TAAPWG TIPIV VA TNV aTTOONKEVUOETE.

Aoc@dAcia
Fevikég TAnpo@opisg

* Al0BAOTE TTPOOCEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg kal QUAGETE TEG YIa
HEAAOVTIKA ava@opd.

« H xpion auTAg TNG CUCKEUNG TTPETTEI
va YiveTal HOVO CUMQWVA ME TIG
TapeEXOMEVES OBNYiES.

* Na xpnoIpOTIOIEiTE AUTA TN OUOKEUN
HOVO yla OIKIOKH XPARon.

« H xpAion autng Tng CUCKEUNG a1d
madid [ ATOpA UE PUOIKEG,

@ Royal Dutch Pancake Maker Article 492226

aIocONTAPIEG, TIVEUUATIKEG, | KIVNTIKEG
avarmnpieg, | Xwpig TNV amapaitnTn
YVWON Kal EPTTEIPia, MTTOPEI V'
atroteAéoel TRy KIVSUVwy. Ta dTtopa
TTou gival UTTEUBUVA YIa TNV AaC@AAEId
TOUG Ba TTPETTEI VA TOUG TTaPEXOUV
pnTég 0dnyieg N va emiBAETOUV TRV
XPNON TNG OUCGKEUNG.

» BeBaiwoeite 6T Ta TA1d1d Sev Traifouv
HE TN CUOKEUNR.

« MNa oroladn\1TOTE ETMIOKEUN,
atreuBuvBeiTe o€ €151IKEUPEVO TEXVIKO.
Mnv TpooTabnoeTe TOTE Va
ETMIOKEVACETE HOVOI OOG TN CUOKEUN.

« Na xpnoipotroigite poévo ta
€£apTAPATA TTOU CUVIOTA O
mwpounBeuTtAG. H XpRon dAAwv
ageooudp UTTOPEi va TTPOKAAECEI
BAGBeg N POBOPEG OTNV CUOKEUNR, Ol
OTroiEg UTTOPEI Va EVEXOUV KivEuvo yia
TOV XPAOTN.

HAekTpIOPOG KOl BEpPOTNTA

* Mpiv amé Tn xprion, eAéyére 611 n Tdon
PEUMATOG TOU SIKTUOU gival idia pe
AUTH TTOU QVOQEPETAI OTNV ETIKETA
TUTTOU TG CUCKEUNG.

2uvd£EOTE TN OUOKEUN o€ pia mpila
PEUMATOG UE YEiWON.

‘Orav v XpNOIYOTIOIEITE TI) CUOKEUN,
0a TTPETTEl TTAVTA VO OTTOOUVSEETE TO
@IG a1Té TNV TPifa PEUHATOG.

MNa v' arroouvdéoeTe TO PIG ATTO TRV
mwpifa pelaTOG, B TTPETTEI TTAVTA VA
TIAVETE TO QIG — uNVv TPABATE TO
KaAwdio pelpaTOG.

Mnv METOKIVEITE TN CUOKEUR KOl PNV
ATTOCUVSEETE TO PIG TOU KaAwdiou atrd
™V mpila TPABWVTAG TO KAAWSIO
pEUMATOG.

Mnv XpNnOIOTTOIEITE T CUOKEUNR €4V
10 KOAWS10 peUpATOG A N id1a N
ouUoKeUun éxouv @Bopég N BAAReS.
Mpog atmro@uyn mIKivOUvVWY
KATOOTACEWYV, OTEIATE TN CUOKEUN
OTNV TEXVIKN UTTNPECIA TNG ETAIPEIAG

ﬁ%

—




6%8 Princess_Poffertjes_Maker_492226.book Page 47 Tuesday, September 18, 2007 10:26 AM

Hag. H avTikaTtdoTaon Tou ¢Bapuévou
KaAwdiou pgUpATOG UTTOPEI VA YivEl
HOVO a1 TNV TEXVIKN UTTNPETIa TNG
ETAIPEIOG HOG, XPNOIMOTTOIWVTAG TA
€181Ikd epyaAeia Tou atraitouvTal yr'
AUTA TNV ETTIOKEUR.

MpooégTe va pnv £pBel n ouokeun A TO
KAAWwS10 pEUPATOG OE ETTAPN HE TTNYES
0gpuOTNTAG, OTTWG TT.X. £VA KAUTO
OKEUOG N PAdYaQ.

PpovTioTe WOTE TO KAAWSI0 PEUPATOG
A TO QIG va unv £épBouv o€ ETAPR ME
VEPO.

‘Orav ayyifeTe TNV CUOKEUR Kal TA
e§apTAPATA TNG Ba TTpéTrel va gioTe
mwpooeKTIKOi. MpIv ayyigeTe Tn
OUOKEUR, aPAOTE TNV va Kpuwoel. H
OUOKEUR Kl Ta uépn TnG Beppaivovral
KATd TNV XpHRon.

Na v’ amro@iyeTe mMIBAVA TTUPKAYIA, N
OUOKEUN TTPETTEI VA €XEI TN
duvaTéTnTa VO ATTOMOKPUVEL TN
BeppoTNTA TTOU TrOpdyel. BeBaiwBeite
OTI UTTAPXEI APKETOG EAEUBEPOG XWPOG
YUpW a1ré T CUCKEUR, KOBWG Kal OTI N
OUOKEUNR 8€v EpXETAI OE ETTOPN ME
gU@AekTa UAIKA. H ouokeun ev
TPETTEl va KAOAUTITETAI ATTO KAVEVA
AVTIKEIMEVO.

Kartd Tnv xpRion

Mnv XpNOI1UOTTOIEITE TTOTE TN CUCKEUN
o€ e§WTEPIKOUG XWPOUG.

Mn XPNOIMOTTIOIEITE TTOTE T CUOKEUN
o€ XWPOoUG ME TTOAAR uypaacia.

ToTroBETAOTE TN CUCKEUN O€ Mia
oTa0gpn Kal ETTITTedN emi@Avela, ET0I
WOTE VA PNV KIVOUVEUEI va TTECEL

Mnv a@nveTe To KAAWSI0 PEUHATOG VA
KPEUETAI TTAVW OTTO TNV OKHA TOU
wdayKou Tng koudivag i evog
TpatedIou.

Mpiv MIAOETE TN CUOKEUN, TO KAAWSIO

PEUMATOG, N TO PIG, BEBaIWOEITE OTI TA
Xépla oag gival oTEYVA.
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ATmroouvdéoTe TO KAAWSIO pEUPATOG
a1réd TNV TPila GV SIATIOTWOETE
KA1roio TPOBANHA OTN CUOKEUR KATA
™ XpRon, KABWG Kal TPIV TV
KaBapioeTE, OTOV TOTTOBETEITE 1
aQaipeiTe éva e§apTnua, | 6Tav TNV
aTroOnKeUETE PETA TN XPAON.

Mnv a@RAVETE TTOTE TN CUOKEUR XWPig
emiBAeywn 6TaV TV XPNOIMOTIOIEITE.
KpaTtAoTe TN OuoKeUn HOKPIG aTTO
MéPN OTA OTTOI0 TAVOUV HIKPA TTadId.

H ouokeun {eoTaiveral kard Tn XpRon.

Mnv METAKIVEITE TTOTE TN CUCKEUN EVW
Aeiroupyei A gival akopun {eoTn. OéoTe
TN OUOKEUN EKTOG AEITOUpyiag Kal
TTEPIPEVETE HEXPI VO KPUWOEI TTPIV VA
TN METOKIVAOETE.

Mnv XpNnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUNR OTAV
BpiokeTal kovtd o€ GAAN TTNYN
BepuoTnTag. Npooéfre WoTe Ta BEpud
MéPN TNG CUOKEURG Va PNV épBouv o€
€ma@n HE EOPAEKTA AVTIKEIPEVA, OTTWG
.X. METOETEG KOUdivag.

Opiopéva £SAPTANATA TNG CUCKEUNG
JTopEi va gival kautd. MNa v’
aTro@UYETE TUXOV €yKAUUATA, UNV
ayyideTe Ta KAUTA £§aPTAMATA TNG
OUOKEUNAG.

Mnv xpnoipoTtrolgite aixunpd
OVTIKEIHEVA ETTAVW OTNV
OgpHaIVOpEVN ETTIPAVEIN, OTTWG
METAAAIKEG OTTATOUAEG, paxXaipla Kal
mipouvia. AuTd evieXouévwg va
KATAOTPEWPOUV TNV aVTIKOAANTIKNA
e€micTPpWON.

Mnv BuBileTe TOTE TN OUOKEUN, TO
KaAwS10 peUPATOG, | TO QIG OE VEPO 1
GAAa uypd.

H 6gppaivopevn emi@aveia Tng
OUOKEUNG B1aB£TEl avTIKOAANTIKA
emiorpwon PTFE. Otav 8gpuaiveTal
OUTA N ETICTPWON, NTTOPEi Va
TTapAayovTal HIKPEG TTOCOTNTEG AEPIWV
ol oTroigg gival aroéAuTta aBAaeig yia
TOoV AvBpwTtro. QOoT600, £XEI
SiatioTwOEi 0TI TO VEUPIKO OUCTNHA
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TWV TTTNVWV €ival eSaIPETIKA

guaioBnTo o' aUTd Ta aépia, Kal yia TOV ;}5’:
AOYO auTO N CUOKEUR Sev Ba TTpETTEl =N
VO XPNOIYOTIOIEITAI KOVTE O€ TTTNVA

«

(TT.X. TPOTTIKA TTTNVd, 6TTWG OI ZU M BOU)\Eg pqulpl Kr] g
TaTaydAor).
- Edv n ouokeun méoel péca o€ vepo, Meiypa yia OAAavSIKEG THYAVITEG
HNv TNV ayyigete. ATroouvdéoTe (Baoiki ocuvtayn)
ApEoWG TO QIS aTrd TRV TPIla MNa 150 Trepirou OANAVIIKEG TNYQVITEG:
pevuparog. Mnv xpnoipotroinosre ava 1 TakéTo peiyparog yia OMavSIKEg
TI OUOKEUNR. TNyaviTeg
* 0,8 AioTa y&Aa

* KaBapioTe TTPOCEKTIKA T CUCKEUN
HETA TN XpAON (deiTe ‘TuvTApnoNn Kai
KaBapIouog’).

* 2 auyd
» 3 koutaAiég AGdI

AdeIGOTE TO YAAQ O £va UTTOA Kal

9 TIPOCOE0TE TO PEIYUA. AVOKATEWTE TA UNIKG
W’ éva piCep A oUpPa PEXP! va Yivouv éva
” , opoloyevég peiypa. MpooBéaTe Ta auyd Kai
MepiBaAlov 70 AGBI 570 XUA.

ZeoTAvETE TNV BEPUAIVOPEVN ETTIQAVEIA YIA
OMANQVOIKEG TNYAVITEG KAl AAEIYTE TO
OKeUOG pe Aiyo AGd1. Wrote Tig OAavOIKEG
TNYaviTeg Kal oePPipeTé TEG UE {axapn
axvn.

H améppiyn Twv UAIKWVY CUOKEUOTIAG,
OTTWG Ta TTAAOTIKA KaI TA KOUTIA, TTPETTEI VA
yiveTal oToug KaTdAAnAoug kadoug
ATTOPPIMHATWV.

Edv B€AeTe va TTETALETE TN CUOKEUN EVW
A&IToupyEi KaVOVIKA 1) XpeIageTal yovo
MIKPEG ETTIOKEUEG, 0AG GUVIOTOUUE Va
(PPOVTIOETE yIa TNV AVOKUKAWGOT TNG

ZuvTayn yia Tapadooiakég OANavBIkég

TNYQviTeg

» 125 yp. akelpi

* 125 yp. akelpi a1d oikaAn (UTTopEiTE
€TTiIONG VO XPNOIUOTTOINCETE
ouvnBicpévo ahelpl avTi yia aAelpl
oikaAng, aAAd Ba xdoeTe Aiyo a1mé 10
XAPAKTNPIOTIKG ApWwa TTOU £XOUV Ol
OM\avOIKEG TnyaviTeg!)

* 1 auyé

* 250 ml yaAa

« TepitTou 250 ml vepd

* 15 yp. ppéokia payid (7 1 cakouAdki
gepn payida)

* 50 yp. Mwpévo BouTtupo

* aAdT (€4v XPNOIPOTTOINCETE AVAAQTO
BouTtupo)

‘Otav n ouokeur @TACEl TO TEAOG TNG
weENIUNG Qwnig TG, N ammdppIyr| TNG
TIPETTEN VA Yivel Je uTTEUBUVO TPOTTO, £TCI
WOTE va UTTopouV va xpnaiygoTroinfouv
gava ta e€aptiuaTd TnG () 0AOKANPN N
ouokeun). Mnv avapelyvUEeTe Tn GUOKEUR
JE Ta ouvnBIoUEVa OIKIOKA aTToppiupaTa,
aAAG TTOPadwaTe TNV 0 £va onueio
OUAAOYNG ATTOPPIMPATWY Yia avakUKAwGonN.
MNa TAnpo@opieg oxeTIKG pe Ta dlabéaipa
ouoTAuata d1dBeang Kal GUAOYNG
OTTOPPIUPATWY, ETTIKOIVWVACTE UE TIG
TOTTIKEG APXEG.

=

AlOTE TN payid o€ 3 KOUTaAIEG XAIapo
yéAa. Avapei€te To aAeUpl P To aAeUpl
oikaAng. EToiydoTe éva opoloyevr) XUAO
avakaTeuovTag To aAeUpl, TN Yayid, To yaAa
Kal To vepd (0 XUAGG dev Ba TrpéTel va

@ Royal Dutch Pancake Maker Article 492226
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TPEXEI EUKOAQ aTTO TO KOUTAAI, AAAG Sev
TPETTEN va gival TTOAU TTNXTOG —
XPNOIMOTTOINCTE 600 VEPO XPEIAgeTal).
MpooBéate 1O aAdTI, T0 Alwpévo BoUuTupo
KQI TO XTUTTNPEVO auyd O0TO XUAS Kai
avakatéwTe. O XUAGG TTpETTEl va gival
XAIOPOG. ZKETTAOTE TO XUAO pE pia uypn
TTETOETA, TOTTOBETHOTE TOV O €va (€0TO
XWwpo (diTTAa ¢' éva KaAopiPép, oTov NAIO, )
aTo @oupvo aToug 50 °C) Kal apraTe Tov
va QOUOKWOel yia 30 AETTTA TOUAGXIOTOV.

MapaAAayég:

MTropeite va TTapaoKEUAOETE QUETPNTEG
mapaAayég pe OAavdIkEG Tnyaviteg. Ol
OM\aV3IKEG TNyaViTEG TTNYAiVOUV OXI JOVO
pE Zaxapn axvn, aAAG Kal Ye Kpépa A
TaywTo.

H, 11 Ba AéyaTe yia yepioTég OAavOIKEG
TNyaviteg; ApXIKQ, TOTTOBETACTE éva
OTPWHMA PEIYPOTOG OTIG UTTOBOXEG TNG
Beppaivopevng em@Avelag. ToTToBETAOTE
Mia pIKpr) TTo00TNTA YENIONG aTTé TTAVW Kal
KOTOTTIV YEMIOTE TNV UTTOAOITTN UTTOBOXT| ME
XUAO.

>av yEUION UTTOPEITE va XPNOIUOTIOINCETE,
yla TTapadelyua, otagideg, papuerdda,
@péoka @poUTa. Oa utropoloaTe ETTioNg
va XPNOIMOTTIOINCETE TUPI 1 Awpideg
MTTEIKOV.
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